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Vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si vybral TESLA SlowCook S800 Deluxe.

Pied pouzitim elektrického pomalého hrnce si prosim diikladné proctéte pravidla
bezpecného pouzivani a dodrzujte vSechna bézna bezpecnostni pravidla.

DULEZITE BEZPECNOSTI UPOZORNENI
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

Tento pfistroj je sloZité elektromechanické zafizeni, vénujte prosim pozornost témto pokyntim:

e  Pripouziti spotfebice v blizkosti déti je nutny trvaly dohled.

e Nepouzivejte spotiebic v prilis teplém, praSném nebo vihkém prostiedi.

e  Jestlize je vnitini kameninova varna nddoba nebo sklenénd poklice poskozena, nepouzivejte je a
vymérnte je.

e  Vnitini kameninovou varnou nadobu bez sklenéné poklice je mozné pouzit k zapeceni pokrmu
v troubé do teploty 180°C. Nepouzivejte ji na jiném zdroji tepla, napfiklad elektrickém nebo
plynovém spordku nebo pod grilem.

e Nedotykejte se ¢asti, které jsou pfipojeny do elektrické sité, pokud mate mokré ruce.

e  NepouZivejte spotiebit s poskozenou $idrou a v pfipadech, kdy spotfebi¢ nefunguje spravné
nebo byl poskozen jakymkoli zplsobem.

e Uchovdvejte jej z dosahu hoflavych a tékavych latek.

e Vyrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovidé za $kody zpisobené provozem spotiebice jako
napfiklad poranéni, opareni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalSich véci apod.

DULEZITE INFORMACE O NAPAJECIM KABELU

Nikdy nenechavejte napajeci kabel viset z kuchyriské linky nebo stolu, chrafte jej pred stykem

s horkymi povrchy a nenechavejte jej zamotany, pfiskfipnuty nebo stlaceny. Délka napdjeciho kabelu
sniZuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napdjeci kabel. Abyste sniZili riziko Urazu elektrickym
proudem, nepokousejte se upravovat konektor kabelu nebo kabel Zadnym zplisobem.

NEPOUZIVEJTE TENTO SPOTREBIC S PRODLUZOVACIM KABELEM.
Pripojte napéjeci kabel pfimo pouze do uzemnéné elektrické zasuvky na 230 V.

POZOR!
Aby nedoslo k drazu elektrickym proudem, NIKDY NEVARTE BEZ VNITRNi KAMENINOVE VARNE
NADOBY NA VARENi!

& POZOR, HORKY POVRCH!

e Vprlibéhu vafeni a pfi otevieni horniho vika mize dojit k vertikdlnimu tniku horké pary. Plast,
nadoba a kovové Casti spotiebiCe se pfi jeho chodu zahfivaji! Budte opatrnil

e Nepokladejte spotfebic na hoflavy povrch. Nékteré povrchy kuchynskych linek a stolil nejsou
uzplsobeny tomu, aby vydrzely delsi vystaveni vysokym teplotam vznikajicim pfi pouziti
spotiebice. Nepouzivejte spotfebic v blizkosti nebo u povrchd, které jsou citlivé na teplo nebo ty,



které mohou byt poskozeny pérou.

Je-li spotfebi¢ v provozu, teplota pfistupnych povrchi mize byt vy$si. Nedotykejte se zahiatého
povrchuy, jinak mize dojit k popaleni.

Pozor, sklenéné viko mize byt velmi horké, vzdy pouzivejte rukavice pfi sejmuti vika.

Aby nedoslo k opareni unikajici parou pfi zvednuti sklenéné poklicky, opatrné ji zvednéte vzdy
smérem od sebe. Odkapdvajici voda nikdy nesmi natéct do vnitfni Casti spotiebice.

S horkym spotfebicem nehybejte. MizZete se popalit horkym jidlem, olejem nebo kapalinou.
Pfed transportem, CiSténim a uskladnénim nechte spotfebic zcela vychladnout.

OVLADACI PANEL

HIGH: Vyssi teplota

LOW: Nizsi teplota
KEEP WARM: Udrzovani teploty

HieH LOW  KEERWARM +/-: Uprava délky vareni
SELECT: Volba rezimu vareni/Odlozeny start
POWER: Zapnuti/Vypnuti spotiebice

Pied prvnim pouzitim

Vybalte pomaly hrnec, odstrante vSechny obaly, nalepky a vyCistéte jej.

Vnitini kameninovou varnou nadobu a sklenénou poklicku je mozné umyvat v mycce na nadobi,
presto doporuCujeme tyto ¢asti umyvat rucné.

Ujistéte se, ze vnitfek pomalého hrnce neni zneCiStény a odstrafite pfipadné necistoty.

Béhem prvniho pouZiti se mlize objevit mirny kour a zapach. Jedna se o bézny stav u vSech
zahfivajicich se zafizeni, ktery po nékolika pouzitich vymizi.

UPOZORNENI

KERAMICKA VARNA NADOBA SE MUZE POUZIVAT V TROUBE (BEZ SKLENENE POKLICKY) PRI
TEPLOTE DO 180°C. NEPOUZ{VEJTE JI NA PLYNOVEM NEBO ELEKTRICKEM SPORAKU NEBO POD
GRILEM.

Prvni pouziti

Vlozte suroviny pro vareni do vnitfni kameninové varné nadoby a pfikryjte ji sklenénou poklickou.
Nejlepsiho vysledku vareni dosahnete, pokud zaplnite hrnec alespon z poloviny. Pfipravovat Ize
také mald mnozstvi, ale v takovém pfipadé miiZe byt nezbytné upravit délku vafeni. Pfi vafeni
polévky nebo zeleniny nechejte dostate¢ny prostor pod poklickou.

Pripojte pomaly hrnec do zasuvky 230 V.

Stisknéte tlacitko ,POWER".

Zvolte stisknutim tlacitka ,SELECT” jeden z reziml ,HIGH" nebo ,LOW”, nastavte poZadovanou
délku vareni stisknutim tlacitka ,+" nebo ,-" a pomaly hrnec za¢ne po 3 vtefinach pracovat.
Jakmile se vareni dokonci, pomaly hrnec se automaticky prepne do rezimu ,KEEP WARM"
(Udrzeni teploty).

Interval vareni: 30 minut az 24 hodin, v 30 minutovych intervalech.



UDRZENI TEPLOTY (KEEP WARM)

Tato funkce slouzZi pouze pro k udrzZeni teploty jiz uvafeného jidla. NepouZivejte tento rezim k vareni.
Stisknutim tlacitka ,SELECT" zvolte rezim ,KEEP WARM" (UdrZeni teploty) a pomaly hrnec zacne po 3
vtefinach pracovat. Teplota se udrzuje automaticky po dobu 8 hodin nebo ji Ize po dokonceni vareni
nastavit ruéné na 30 minut az 24 hodin.

ODLOZENY START (DELAY)

Nejdfive zvolte rezim vareni ,HIGH" nebo ,LOW" a nastavte pozadovanou délku vareni. Pfidrzte do 3
vtefin tlacitko ,SELECT" a kontrolka zvoleného rezimu vareni zacne blikat. Nastavte tlacitky ,+"

nebo ,-, poZzadovanou dobu zpoZdéni (pfiklad: nastavite dobu vafeni na 8:00 a 2:00 bude OdloZeny
start, takZe se vam zobrazi ¢as 10:00), ta se pficte k délce vareni a pomaly hrnec po 3 vtefinach spusti
odpocet odloZeného startu. Po uplynuti Casu zpozdéni se spusti viastni odpocet ¢asu pro vareni.

V pripadé, Ze nestihnete nastavit odlozeny start a pomaly hrnec zaCne vafit, vypnéte jej a provedte
nastaveni znovu.

TIPY PRO POMALE VARENi

e Privareni zeleniny a masa, vloZte dolli do hrnce nejdfive zeleninu, poté maso a dalsi suroviny.

e  Pokud se chcete vyhnout nedovareni nebo rozvareni pokrmd, vzdy naplite varnou nadobu do %
az % objemu a dodrzujte doporucenou dobu vareni.

e  Doporuceny maximalni objem varenych surovin je maximalné %, aby nedoslo k preteceni.

e  Vzhledem k povaze pomalého vareni maso nezhnédne, jako kdyby se vafilo na panvi nebo
v troubé. Pfed pomalym vafeni neni nutné maso nebo drilbez osmazit, ale miizete to provést,
pokud vdm maso takto vice chutna.

e Osmazeni mletého hovéziho masa, slaniny a klobdsy pred pomalym varenim mize byt Zadouc,
pokud chcete odstranit prebytecny tuk z masa. Maso by mélo byt do vnitfniho hrnce vlozeno tak,
aby se nedotykalo sklenéné poklice.

e Libové maso jako napfiklad kufeci Ci vepfova panenka se vafi rychleji nez vlaknité a tuéné maso
jako hovézi plecko nebo veprové raminko. Vareni masa s kosti prodlouzi dobu vareni oproti masu
bez kosti.

e Pfivareni v rezimu ,HIGH" sledujte priibéh vareni, protoze nékteré pokrmy, napfiklad polévky,
mohou zacit pénit.

e Vyvarujte se otevirani pomalého hrnce béhem vafeni, protoZe to zpisobi znacné ztraty tepla a
pary. Pokud musite hrnec presto otevfit, provedte to co moznd nejrychlej$im zplisobem.

o  Nakrajejte maso na mensi kousky, pokud ho vafite spolecné s predvarenymi potravinami, jako
jsou fazole, ovoce ¢i zelenina (houby, na kosticky nakrdjena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajend
zelenina).

e  Neékteré potraviny jako napfiklad mrkev, brambory a fepa vyZaduji del$i vafeni nez maso, proto je
nakrdjejte na mensi kousky predtim nez je pfidate k masu. Ujistéte se, Ze jste je polozili na spodni
stranu vnitfniho hrnce a zalejte je kapalinou.

e Béhem pomalého vafeni si maso a zelenina zachovaji vice §tavy nez v pfipadé tradicniho vafeni.

e NejpIngjsi chuti pfi pomalém vafeni doséhnete pfidanim nedrcenych bylinek a kofeni.

e  Fazole musi tplné zméknout, neZ je bude mozné kombinovat se sladkymi nebo kyselymi jidly.

e  Privareni v pomalém hrnci nezapomenite, ze tekutiny se v ném nevytvareji stejné, jako je obvyklé
pfi klasickém vareni. Snizte mnoZstvi tekutiny v receptu, ktery neni ur¢en pro pomaly hrnec.
Vyjimkou z tohoto pravidla jsou polévky a ryze.

e  Pamatujte, Ze tekutiny mohou byt kdykoli pfidany pozdéji.

e  Pokud na dokonceni vareni obsahuije jidlo stéle pfili$ tekutin, naprogramujte znova pomaly hrnec
na dobu vareni 30 minut. Zkontrolujte vysledek kazdych 15 minut. Po uplynuti 30 - 45 minut se



mnozstvi kapaliny snizi.

Vétsina receptd, které vyZaduji nevafené maso a zeleninu, vyzaduje vareni pfiblizné 6 az 8 hodin
pfi ,LOW".

Cerstvé mlé&né vyrobky (mléko, kysanou smetanu nebo jogurt) pfidévejte a7 tésné pred
servirovanim na stdl.

Ryze, nudle a téstoviny se nedoporucuiji vafit po dlouhou dobu. Uvarte je samostatné a pridejte je
do pomalého hrnce az na poslednich 30 minut.

Pfed vafenim zmrazenych potravin vzdy pfilejte jesté teplou tekutinu.

POKYNY PRO CISTENI

Po kazdém pouziti:

Odpojte napdjeci kabel ze zasuvky, poté vyjméte vnitfni kameninovou varnou nadobu z pomalého
hrnce a nechte jej dplné vychladnout.

Omyjte sklenénou poklicku a vnitini kameninovou varnou nadobu v teplé, mydlové vodeé.

Pokud se potraviny pfilepi na vnitini kameninovou varnou nadobu, nechte je odmocit v teplé vodé.
Vnitini a vnéjSi ¢ast zakladni jednotky vycistéte mekkym, mirné navihcenym hadiikem nebo
houbickou.

Nikdy nepouzivejte k ¢isténi abrazivni prostredky.

Pokud pomaly hrnec nepouzivéte, ulozte jej na suchém misté.

TECHNICKA PODPORA
Potfebujete poradit s nastavenim a provozem TESLA SlowCook S800 Deluxe?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu.

SPOTREBNI MATERIAL
Spotfebni material mizete zakoupit v oficidlnim obchodé znacky TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

ZARUCNI OPRAVA
Pro zarucni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.

Zaruka se NEVZTAHUJE pri:

pouZiti pfistroje k jinym Gcelim

bézné opotrebeni

nedodrzeni ,DULEZITYCH BEZPECNOSTNICH UPOZORNENI“ uvedenych v uzivatelském manuélu
elektromechanickém nebo mechanickém poskozeni zplisobeném nevhodnym pouzitim

Skodé zplisobené prirodnimi Zivly jako je voda, ohen, staticka elektfina, prepéti, atd.

Skodé zplisobené neopravnénou opravou

necitelném sériovém Cislu pristroje


http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

PROHLASENI 0 SHODE
My, TESLA Electronics, prohlasujeme, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi pozadavky a dal$imi
pfislu$nymi ustanovenimi norem a predpisti relevantnich pro dany typ zafizeni.

C € Tento produkt splfiuje poZadavky Evropské Unie.

Informujte se prosim o mistnim systému separovaného shéru elektrickych a
elektronickych vyrobki. Postupujte prosim podle mistnich predpisd a staré
vyrobky nelikvidujte v béZném doméacim odpadu. Spravna likvidace starého

— produktu pomdha predejit potencialnim negativnim désledkim pro Zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Vzhledem k tomu, ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na Upravu uzivatelského
manudlu. Aktualni verzi tohoto uzivatelského manuélu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.


http://www.tesla-electronics.eu/

Sehr geehrter Kunde,
vielen Dank, dass Sie sich fiir den TESLA SlowCook S800 Deluxe entschieden haben.

Bevor Sie den elektrischen Schongarer verwenden, lesen Sie bitte die Anweisungen fiir eine sichere
Verwendung sorgfaltig durch und befolgen Sie alle gangigen Sicherheitsanweisungen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
DIESES PRODUKT IST NUR FUR DEN HAUSHALT BESTIMMT.

Dieses Gerét ist ein komplexes elektromechanisches Gerét, bitte beachten Sie die folgenden
Hinweise:

e  Sofern das Gerédt in der Ndhe von Kindern verwendet wird, ist eine stidndige Aufsicht erforderlich.

e Verwenden Sie das Gerat nicht in einer extrem heilen, staubigen oder feuchten Umgebung.

e  Wenn der innere Kochbehélter aus Steingut oder der Glasdeckel beschadigt sind, verwenden Sie
diese nicht und ersetzen Sie diese.

e Derinnere Kochbehilter aus Steingut kann ohne Glasdeckel zum Backen von Speisen im Ofen bis
zu einer Temperatur von 180 °C verwendet werden. Verwenden Sie diesen nicht auf einer anderen
Warmequelle, wie einem Elektro- oder Gasherd oder unter einem Grill.

e  Beriihren Sie die an das Stromnetz angeschlossenen Teile nicht mit nassen Handen.

e Verwenden Sie das Geréat nicht mit beschadigtem Kabel und in Féllen, in denen das Gerét nicht
ordnungsgemap funktioniert oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde.

e  Halten Sie es von brennbaren und fliichtigen Stoffen fern.

e Der Hersteller und Importeur in die Europdische Union haftet nicht fiir Schaden, die durch den
Betrieb des Gerats verursacht werden, wie Verletzungen, Verbriihungen, Brande, Verletzungen,
Wertminderung anderer Gegensténde usw.

WICHTIGE INFORMATIONEN ZUM NETZKABEL

Lassen Sie das Netzkabel niemals von der Kiichentheke oder dem Tisch hé@ngen, schiitzen Sie es vor
Kontakt mit heifRen Oberflachen, lassen Sie es nicht verheddert, eingeklemmt oder gequetscht. Die
Lange des Netzkabels verringert die Gefahr, sich in das Netzkabel zu verwickeln oder dariiber zu
stolpern. Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, versuchen Sie nicht, den Kabelstecker oder
das Kabel in irgendeiner Weise zu verandern.

VERWENDEN SIE DIESES GERAT NICHT MIT EINEM VERLANGERUNGSKABEL.
SchlieRen Sie das Netzkabel nur direkt an eine geerdete 230-V-Steckdose an.

ACHTUNG!
Um einen Stromschlag zu vermeiden, kochen Sie niemals ohne den inneren Kochtopf!



& VORSICHT, HEISSE OBERFLACHE!

Wihrend des Garvorgangs und beim Offnen des oberen Deckels kann heiBer Dampf vertikal
austreten. Das Geh&use, der Behalter und die Metallteile des Gerdtes werden wahrend des
Betriebs heil! Seien Sie vorsichtig!

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine brennbare Oberflache. Einige Kiichen- und Tischoberflachen
sind nicht dafiir ausgelegt, bei langerer Verwendung des Gerats hohen Temperaturen
standzuhalten. Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nahe oder bei Oberflachen, die
hitzeempfindlich sind oder durch Dampf beschadigt werden konnen.

Wahrend des Betriebs, kann die Temperatur zuganglicher Oberflachen hoher sein. Beriihren Sie
nicht die erhitzte Oberfldche, da es sonst zu Verbrennungen kommen kann.

Achtung, der Glasdeckel kann sehr heill werden, beim Abnehmen des Deckels immer Handschuhe
tragen.

Um Verbriihungen durch austretenden Dampf beim Anheben des Glasdeckels zu vermeiden,
heben Sie diesen immer vorsichtig von sich weg. Tropfwasser darf niemals in das Innere des
Gerates flieBen.

Bewegen Sie das Gerét nicht, sofern dieses heil ist. Sie kdnnen sich an heiRen Speisen, Ol oder
Flissigkeiten verbrennen.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es transportieren, reinigen und
aufbewahren.

BEDIENFELD
-2 HIGH: Hohere Temperatur
— LOW: Niedrigere Temperatur
KEEP WARM: Temperaturerhaltung
HIGH LOW  KEEP WARM +/-: Anpassung der Kochzeit
SELECT: Wahl des Kochmodus/Verzdgerter Start
POWER: Gerét ein-/ausschalten

Vor der ersten Verwendung

Packen Sie den Schongarer aus, entfernen Sie alle Verpackungen, Aufkleber und reinigen Sie ihn.
Der innere Kochbehalter und der Glasdeckel konnen in der Spiilmaschine gereinigt werden, wir
empfehlen jedoch, diese Teile von Hand zu spiilen.

Stellen Sie sicher, dass das Innere des Schongarers nicht verschmutzt ist und entfernen Sie
jeglichen Schmutz.

Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Rauch und Geruch auftreten. Dies ist ein normaler
Zustand fiir alle Heizgerate, der nach mehrmaligem Gebrauch verschwindet.

HINWEIS
DER KERAMIKKOCHTOPF IST (OHNE GLASDECKEL) BIS 180 °C IM BACKOFEN VERWENDBAR. NICHT
AUF EINEM GAS- ODER ELEKTROHERD ODER UNTER EINEM GRILL VERWENDEN.



Erste Verwendung

e  Geben Sie die Kochzutaten in den Innenbehélter und decken Sie ihn mit einem Glasdeckel ab. Die
besten Kochergebnisse erzielen Sie, wenn Sie den Topf mindestens bis zur Halfte fiillen. Es
konnen auch kleine Mengen zubereitet werden, allerdings kann es in diesem Fall notwendig sein,
die Garzeit anzupassen. Beim Kochen von Suppe oder Gemiise geniigend Platz unter dem Deckel
lassen.

e  SchlieBen Sie den Schongarer an eine 230-V-Steckdose an.

e  Driicken Sie die Taste ,POWER".

e Driicken Sie die Taste ,SELECT", um einen der Modi ,HIGH" (Hohe Temperatur) oder
+LOW“ (Niedrige Temperatur) auszuwahlen, stellen Sie die gewiinschte Kochzeit ein, indem Sie
die Taste ,+“ oder ,-“ driicken, und der Schongarer beginnt nach 3 Sekunden zu arbeiten.

e  Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, wechselt der Schongarer automatisch in den ,KEEP
WARM*“-Modus (Temperaturerhaltung).

e  Kochintervall: 30 Minuten bis 24 Stunden, in 30-Minuten-Intervallen.

TEMPERATURERHALTUNG (KEEP WARM)

Die Warmhaltefunktion dient nur dazu, die Temperatur der bereits gegarten Speisen beizubehalten.
Verwenden Sie diesen Modus nicht zum Kochen. Driicken Sie die ,SELECT“-Taste, um den ,KEEP
WARM“-Modus (Temperaturerhaltung) auszuwahlen, und der Schongarer beginnt nach 3 Sekunden zu
arbeiten. Die Temperatur wird automatisch fiir 8 Stunden gehalten oder kann manuell fiir 30 Minuten
bis 24 Stunden nach Beendigung des Garvorgangs eingestellt werden.

VERZOGERTER START (DELAY)

Wahlen Sie zunachst den Garmodus ,HIGH" oder ,LOW" und stellen Sie die gewiinschte Garzeit ein.
Halten Sie die Taste ,SELECT" innerhalb von 3 Sekunden gedriickt und die Anzeige des ausgewahlten
Garmodus beginnt zu blinken. Mit den ,+“-Tasten einstellen oder ,-“ die gewiinschte Verzogerungszeit
(Beispiel: Sie stellen die Garzeit auf 8:00 Uhr und 2:00 Uhr ein Der Slow Cooker beginnt nach 3
Sekunden Start mit dem Countdown des verzdgerten Starts. Nach Ablauf der Verzogerungszeit
beginnt die Garzeit herunterzuzahlen. Wenn Sie die Startverzogerung nicht einstellen kdnnen und der
Slow Cooker mit dem Kochen beginnt, schalten Sie ihn aus und stellen Sie ihn erneut ein.

REINIGUNGSHINWEISE
Nach jeder Verwendung:

e Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, nehmen Sie dann den inneren Kochbehalter aus
Steingut aus dem Schongarer und lassen Sie ihn vollstandig abkiihlen.

e  Waschen Sie den Glasdeckel und den inneren Kochbehdlter aus Steingut in warmem
Seifenwasser.

e  Wenn Speisen an dem inneren Kochbehilter aus Steingut haften bleiben, lassen Sie sie in
warmem Wasser einweichen.

e Reinigen Sie die Basiseinheit von innen und auBen mit einem weichen, leicht angefeuchteten
Tuch oder Schwamm.

e  Verwenden Sie fiir die Reinigung niemals Scheuermittel.

e Wenn Sie den Schongarer nicht verwenden, lagern Sie ihn an einem trockenen Ort.



TECHNISCHER SUPPORT
Bendtigen Sie Beratung zur Einrichtung und zum Betrieb des TESLA SlowCook S800 Deluxe-Gerats?
Kontaktieren Sie uns: www.tesla-electronics.eu

VERBRAUCHSMATERIALIEN
Verbrauchsmaterialien konnen im offiziellen TESLA-eshop eshop.tesla-electronics.eu

GARANTIEREPARATUR
Wenden Sie sich fiir Garantiereparaturen an den Handler, bei dem Sie das TESLA-Produkt gekauft haben.

Die Garantie gilt NICHT fiir:

Nutzung des Gerdts fiir andere Zwecke

normaler Verschleil

Nichtbeachtung der in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten ,Wichtigen Sicherheitshinweise".
elektromechanische oder mechanische Schaden durch unsachgeméaRen Gebrauch

Schaden durch natiirliche Elemente wie Wasser, Feuer, statische Elektrizitat, Uberspannung usw.
Schéaden durch nicht autorisierte Reparatur

nicht lesbare Seriennummer des Gerats

KONFORMITATSERKLARUNG
Wir, TESLA Electronics LTD, erklaren hiermit, dass dieses Gerét die wesentlichen Anforderungen und
andere relevante Bestimmungen der fiir den Geratetyp relevanten Normen und Vorschriften erfiillt.

C € Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der Europaischen Union.

Bitte erkundigen Sie sich nach Ihrem lokalen getrennten Sammelsystem fiir

elektrische und elektronische Produkte. Bitte befolgen Sie die ortlichen

Vorschriften und entsorgen Sie alte Produkte nicht im normalen Hausmiill. Die

ordnungsgemaRe Entsorgung des alten Produkts hilft, mdgliche negative Folgen
I fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Da das Produkt weiterentwickelt und verbessert wird, behalten wir uns das Recht vor, das
Benutzerhandbuch zu dndern. Die aktuelle Version dieser Bedienungsanleitung finden Sie immer unter
www.tesla-electronics.eu.

Design und Spezifikationen konnen ohne Vorankiindigung geandert werden, Druckfehler vorbehalten.


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/
http://www.tesla-electronics.eu/

Dear customer,
thank you for choosing the TESLA SlowCook S800 Deluxe.

Please, read the safety rules carefully before using the electric slow cooker and follow all common
safety rules.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT IS DESIGNED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

This appliance is a complex electromechanical device, please note the following instructions:

Permanent supervision is necessary when using the appliance near children.

Do not use the appliance in an excessively warm, dusty or humid environment.

If the inner ceramic cooking pot or glass lid is damaged, do not use it and replace it.

The inner ceramic cooking pot can be used to bake food in the oven up to 180°C without the

glass lid. Do not use it on any other heat source such as an electric or gas hob or under a grill.

Do not touch parts which are plugged into the mains if you have wet hands.

e Do not use the appliance with a damaged cord and in cases when the appliance is not working
properly or has been damaged in any way.

e  Keep out of the reach of flammable and volatile substances.

e  The manufacturer and the importer to the European Union is not liable for any damage caused by

operation of the appliance such as injury, scalding, fire or damage to other items, etc.

IMPORTANT INFORMATION ABOUT THE POWER CORD

Never leave the power cord hanging from the kitchen counter or table, protect it from contact with hot
surfaces and do not leave it tangled, pinched or compressed. The length of the power cord reduces
the risk of entanglement or tripping over the power cord. In order to reduce the risk of electric shock,
do not attempt to modify the cord connector or cord in any way.

DO NOT USE THIS APPLIANCE WITH AN EXTENSION LEAD.
Connect the power cord directly to a grounded 230 V socket only.

WARNING!
To avoid electric shock, NEVER COOK WITHOUT THE INTERNAL CERAMIC COOKING POT!

& CAUTION, HOT SURFACE!

e  Vertical leakage of hot steam may occur during cooking and when the top lid is opened. The
casing, pot and metal parts of the appliance get hot during operation! Be careful!

e Do not place the appliance on a flammable surface. Some kitchen counter and table surfaces are
not designed to withstand prolonged exposure to the high temperatures generated during use of
the appliance. Do not use the appliance near or on surfaces which are sensitive to heat or which
may be damaged by steam.

e  The temperature of accessible surfaces may be higher while the appliance is in operation. Do not
touch the heated surface to avoid being burnt.

e  Caution, the glass lid can get very hot, always wear gloves when removing the lid.



e To avoid being scalded by escaping steam when lifting the glass lid, always lift it carefully away
from yourself. Dripping water must never drip into the inside of the appliance.

e Do not move the appliance when hot. Hot food, oil or other liquids can cause burns.

e  Allow the appliance to cool down completely before moving, cleaning and storage.

CONTROL PANEL
HIGH: Higher temperature
LOW: Lower temperature
KEEP WARM: Keep warm function
HicH fOW  KEERWARM +/-: Change cooking time
SELECT: Select cooking mode/delayed start
POWER: Switch appliance On/Off

Before first use

e Unpack the slow cooker, remove all of the packaging and stickers and clean the appliance.

e  Theinner cooking pot and glass lid can be washed in the dishwasher, but we recommend
washing these parts by hand.

e Make sure the inside of the slow cooker is not dirty and remove any dirt.

e  The appliance may give off a little smoke and some odour when first used. This is normal for all
appliances which heat up and will disappear after a few uses.

THE CERAMIC COOKING POT CAN BE USED IN THE OVEN (WITHOUT THE GLASS LID) AT
TEMPERATURES OF UP TO 180°C. DO NOT USE IT ON A GAS OR ELECTRIC HOB OR UNDER
A GRILL.

First use

e  Place the cooking ingredients in the inner pot and cover it with the glass lid. The best cooking
result will be achieved if you fill the pot at least halfway to the top. Small quantities can also be
prepared, but in this case, it may be necessary to adjust the cooking time. Leave enough space
under the lid when cooking soup or vegetables.

e  Connect the slow cooker to the 230 V mains.

e  Pressthe “POWER” button.

e  Use the “SELECT" button to select one of the modes, “HIGH" or “LOW", set the desired cooking
time using the “+”" or “-" button and the slow cooker will start working after three seconds.

e Once cooking has finished, the slow cooker will automatically switch to “KEEP WARM" mode.

e  Cooking interval: 30 minutes to 24 hours, in 30 minute intervals.

KEEP WARM

The keep warm function is used only to keep food which has already been cooked warm. Do not use
this mode for cooking. Select “KEEP WARM" mode by pressing the “SELECT" button and the slow
cooker will start working after three seconds. The temperature is maintained automatically for 8 hours
or can be set manually for 30 minutes to 24 hours after cooking is complete.



DELAY

First, select the "HIGH" or "LOW" cooking mode and set the required cooking time. Hold down the
"SELECT" button within 3 seconds and the indicator of the selected cooking mode will start flashing.
Set with the "+" buttons or "-" the desired delay time (example: you set the cooking time to 8:00 and
2:00 will be Delayed start, you will see the time 10:00), it will be added to the cooking time and the
slow cooker will start counting down the delayed start after 3 seconds start. After the delay time has
elapsed, the cooking time itself starts to count down. If you do not manage to set the delayed start
and the slow cooker starts cooking, turn it off and set it again.

CLEANING INSTRUCTIONS
After each use:

e Unplug the power cord from the mains socket, then remove the inner ceramic cooking pot from
the slow cooker and allow it to cool down completely.

e  Wash the glass lid and inner ceramic cooking pot in warm, soapy water.

e If any food sticks to the inner ceramic cooking pot, leave it to soak in warm water.

e Clean the inside and outside of the base unit with a soft, slightly damp cloth or sponge.

e  Never use abrasive cleaners.

WARRANTY REPAIR
For warranty repair, contact the dealer where you purchased the TESLA product.

The warranty DOES NOT APPLY to:

e use the device for other purposes

e normal tear and wear

e failure to observe the ,Important safety instructions” in the user manual

e electromechanical or mechanical damage caused by improper use

e damage caused by natural elements such as water, fire, static electricity, overvoltage, etc.
damage caused by unauthorized repair

DECLARATION OF CONFORMITY
We, TESLA Electronics LTD, declare that this device complies with the essential requirements and
other relevant provisions of the standards and regulations relevant to the type of equipment.

c € This product meets the European Union requirements.

Please inform yourself about the local separate collection system for electrical
and electronic products. Please act according to your local rules and do not
dispose of your old products with your normal household waste. Correct disposal
of your old product helps to prevent potential negative consequences for the
| :
environment and human health.

Design and specifications are subject to change without notice, print errors reserved.



Tisztelt Ugyfeliink!

Kérjiik, hogy a lassu fézoedény hasznalatba vétele elétt olvassa el figyelmesen a biztonsagos
hasznalatra vonatkozo szabalyokat, és a hasznalat soran tartsa be az altalanos érvényii biztonsagi
eldirasokat.

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
KIZAROLAG OTTHONI HASZNALATRA KESZULT TERMEK

Ez az eszkoz bonyolult elektromechanikai késziilék, ezért kérjiik, szenteljen figyelmet az alabbi
utasitasoknak:

Ha a késziiléket gyermekek kozelében hasznaljak, tartés feliigyeletre van sziikség.

Soha ne hasznélja a késziiléket tl forrd, poros vagy nedves kdrnyezetben.

Ha a belsé cserépedény vagy az livegfedél megsériilt, ne haszndlja, és cserélje ki oket.

A belsé cserépedényben iivegfedél nélkiil legfeljebb 180°C-ra melegitett siitében készitsen

ételeket. Soha ne haszndlja mdas héforrdson, példaul elektromos vagy gaztlizhelyen, illetve grill

alatt.

e Ne érintse meg a csatlakoztatott alkatrészeket, ha nedves a keze.

e  Soha ne hasznalja a késziiléket sériilt vezetékkel, illetve olyan esetekben, amikor a késziilék nem
mikodik megfeleléen, vagy barmilyen médon megsériilt.

e  Gydlékony és illékony anyagoktdl tartsa tavol.

e  Sem a gyart6, sem az eurdpai unids import6r nem véllal felel6sséget a késziilék mikodése altal

okozott karokért, példaul sériilésért, leforrazasért, tlizért, egyéb targyak megsériiléséért stb.

FONTOS INFORMACIOK A TAPKABELROL

Soha ne hagyja a tapkabelt a konyhapultrél vagy az asztalrél lelégva, 6vja a forrd feliiletekkel vald
érintkezéstél, és ne hagyja 6sszegabalyodva, becsipddve se 6sszenyomddva. A tapkabel hossza
csOkkenti a tdpkabelbe valé beakadas vagy a megbotlas kockazatat. Az dramiités kockazatanak
csOkkentése érdekében soha ne prébalja meg semmilyen médon médositani a kabel
csatlakozddugéjat.

SOHA NE HASZNALJA A KESZULEKET HOSSZABBITO KABELLEL
A tapkabelt minden eseten kozvetleniil a 230 V-os konnektorhoz csatlakoztassa.

FIGYELEM!
Az aramiités elkeriilése érdekében SOHA NE FGZZON A BELSO CSEREPEDENY NELKUL!
& VIGYAZAT, FORRO FELULET!

e  Fbzés kozben vagy a fedél felnyitdsakor forré g6z szallhat fel a késziilékbdl. A késziilék kopenye,
cserépedénye és fém alkatrészei mlikodés kozben felforrosodnak! Koriiltekintéen jarjon el!



Soha ne helyezze a késziiléket gyulékony feliiletre. A konyhapultok és asztalok egyes feliileteit
nem Ugy tervezték, hogy tartésan ellenélljanak a késziilék hasznélata soran keletkez6 magas
hémérsékletnek. Soha ne hasznalja a késziiléket hére érzékeny vagy géz altal potencidlisan
kérosodd feliiletek kdzelében.

Bekapcsolt késziilék esetén a hozzaférhet6 feliiletek hémérséklete magasabb lehet. Soha ne
érjen a fiitott feliilethez, ellenkezd esetben égési sériilések veszélyének van kitéve.

Vigyazat, az livegfedél nagyon forrd, ezért a fedél eltavolitdsahoz mindig hasznaljon kesztyiit.
Az livegfedél felemelésekor fennalld forrdzasveszély elkeriilése érdekében azt mindig 6vatosan
és onmagatol eltartva emelje fel. A csopog6 viz soha nem folyhat a késziilék belsejébe.

Ne mozgassa a forrd késziiléket. A forrd étel, olaj vagy folyadék égési sériiléseket okozhat.
Szallitas és tarolas el6tt mindig hagyja a késziiléket teljesen kihdlni.

KEZELOPANEL
Ea"_u'-"_:,'ﬂ HIGH: Magasabb hﬁryérf,ékllet
LOW: Alacsonyabb hdmérséklet
KEEP WARM: Melegen tartas funkcié
HIGH LOW  KEEP WARM +/- F6zési id6 beéllitasa
SELECT: F6zési mod kivalasztasa/Késleltetett
inditds

POWER: Fogyasztd be-/kikapcsolé gomb

Els6 hasznalat elétt

Csomagolja ki a lasst f6z6edényt, tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, matricat és tisztitsa
meg.

A bels6 f6z6edény és az iivegfedél mosogatdgépben is elmoshato, ennek ellenére ajanlott kézzel
elmosogatni dket.

Gy6z6djon meg réla, hogy a lassd fé6zoedény belseje nem piszkos, és tavolitsa el az esetleges
szennyezGdéseket.

Els6 hasznalatkor enyhe fiist és szag jelentkezhet. Ez minden hét terheld késziilék esetében
normalis dllapot, amely tobb hasznélat utan megszinik.

FIGYELEM
A KERAMIA FOZOEDENY SUTOBEN (UVEGFEDEL NELKUL) LEGFELJEBB 180°C-1G HASZNALHATO
SOHA NE HASZNALJA SE GAZ, SE ELEKTROMOS TUZHELYEN, ILLETVE GRILL ALATT

Elsé hasznalat

Helyezze a hozzédvaldkat a belsé edénybe, és fedje le livegfeddvel. A legjobb f6zési eredmény
akkor érhetd el, ha legaldbb félig megtolti a féz6edényt. Kis mennyiségek elkészitésére is
lehet6ség nyilik, ez ebben azonban esetben sziikség lehet a f6zési id6 beallitdsara. Leves vagy
z0ldség f6zésekor hagyjon elegendé helyet a fedél alatt.

Csatlakoztassa az adaptert 230 V-os aljzathoz.

Nyomja meg a ,POWER" gombot

A "SELECT" gomb megnyomasét kovet6en valassza ki a "HIGH" vagy "LOW" lizemmddok egyikét,
majd allitsa be a kivant f6zési id6t a "+" vagy "-" gomb megnyomasadval, és a lassu f6zéedény 3



mdsodperc elteltével bekapcsol.
e  Miutdn a f6zés véget ér, a lasst f6z6edény automatikusan ,KEEP WARM" izemmddra valt.
e  FoOzésiid6koz: 30 perctdl 24 6rdig, 30 perces id6kdzonként.

MELEGEN TARTAS (KEEP WARM)

A melegen tartés funkcié a mar elkésziilt étel hémérsékletének megérzésére szolgal. Soha ne
hasznélja ezt az iizemmddot f6zéshez Nyomja meg a "SELECT" gombot a "KEEP WARM" izemméd
(Melegen tartas) kivalasztasahoz, és a lasst f6z6edény 3 masodperc elteltével bekapcsol. A
hémérsékletet a rendszer automatikusan fenntartja 8 6ran keresztiil, vagy manualisan beéllithaté 30
perctdl 24 6réig a f6zés befejezése utan.

KESLELTETETT INDITAS (DELAY)

El6szor valassza ki a "HIGH" vagy "LOW" f6zési mddot, és éllitsa be a kivant f6zési id6t. Tartsa
lenyomva a "SELECT" gombot 3 masodpercen beliil, és a kivalasztott f6zési mod jelzéfénye villogni
kezd. Allitsa be a "+" gombokkal vagy "-" a kivant késleltetési idé (példéul: ha a f6zési id6t 8:00-ra
allitja, és 2:00 lesz a Késleltetett inditas, igy az id6t 10:00-kor latja), ez hozzaadddik a f6zési id6hoz és
a A lassu tlizhely 3 masodperces inditas utan elkezdi visszaszdmolni a késleltetett inditast.

A késleltetési idd letelte utdn maga a f6zési id6 elkezdddik a visszaszamlalas. Ha nem sikeriil
bedllitani a késleltetett inditast, és a lassu tlizhely elkezd f6zni, kapcsolja ki és allitsa be Ujra.

TISZTITASSAL KAPCSOLATOS UTASITASOK
Minden hasznalatot kdvetden:

e  Huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, majd vegye ki a késziilékbdl a bels6 cserépedényt, és hagyja
teljesen kihdlni.

e Aziivegfedelet és a bels6 cserépedényt meleg, szappanos vizben mossa ki.

e Ha az étel rdragad a belsé cserépedényre, aztassa le meleg vizben.

e Az alapegység belsejét és kiilsejét puha, enyhén nedves torl6ruhdval vagy szivaccsal tisztitsa
meg.

e Soha ne hasznaljon koptatd hatasu tisztitdszereket.

e Amikor nem hasznélja, széraz helyen térolja a lasst f6z6edényt.

TECHNIKAI TAMOGATAS
Tandcsra van sziiksége a TESLA SlowCook S800 Deluxe késziilék lizembe helyezésével és
lizemeltetésével kapcsolatban? Lépjen kapcsolatba veliink: www.tesla-electronics.eu.

FOGYOESZKOZOK
A fogyéeszkozoket a TESLA hivatalos druhazaban, az eshop.tesla-electronics.eu oldalon vésarolhatja
meg.

GARANCIA JAVITAS
Garancialis javitassal kapcsolatban forduljon ahhoz a keresked6hoz, ahol a TESLA terméket vasarolta.



http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

A garancia NEM vonatkozik:

e akésziiléket mas célokra hasznalja

e normadlis 6ltozék

e afelhasznal6i kézikdnyvben felsorolt "Fontos biztonsagi eléirdsok" figyelmen kiviil hagyasa
e nem rendeltetésszeri hasznalathél ered6 elektromechanikus vagy mechanikai sériilések

e  természeti elemek, példaul viz, tliz, statikus elektromossag, tulfesziiltség stb.

e jogosulatlan javitds altal okozott kdrok

e olvashatatlan késziilék sorozatszdma

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT
Mi, a TESLA Electronics LTD kijelentjiik, hogy ez a berendezés megfelel a berendezés tipusara
vonatkozé szabvényok és el6irasok alapvetd kovetelményeinek és egyéb vonatkozé rendelkezéseinek.

C € Ez a termék megfelel az Eurdpai Unid kovetelményeinek.

Kérjiik, érdeklédjon az elektromos és elektronikus termékek helyi szelektiv

gy(jtési rendszerérdl. Kérjiik, kovesse a helyi el6irasokat, és ne dobja a régi

termékeket a normal haztartdsi hulladék kozé. A régi termék megfeleld

artalmatlanitasa segit megel6zni a kornyezetre és az emberi egészségre
[ gyakorolt esetleges negativ kovetkezményeket.

A termék fejlesztése és tovabbfejlesztése soran fenntartjuk a jogot a hasznalati Gitmutatd
mddositdsara. A hasznalati dtmutat6 aktudlis verzidja mindig megtalédlhat6
a www.tesla-electronics.eu oldalon.

A kivitel és a miiszaki adatok elézetes értesités nélkiil valtozhatnak, a nyomtatési hibak jogat
fenntartjuk.


http://www.tesla-electronics.eu/

Gerbiamas kliente,
Déekojame, kad pasirinkote TESLA SlowCook S800 Deluxe.

Pries naudodami elektrine létq virykle, atidZiai perskaitykite saugos instrukcijas ir
laikykites visy jprasty saugos taisykliy.

SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS
SIS PRODUKTAS SKIRTAS TIK NAMY UKIO NAUDOJIMUIL.

Sis prietaisas yra sudétingas elektromechaninis jtaisas, todél atkreipkite démes;j j Sias instrukcijas:

Naudojant prietaisg $alia vaiky, reikalinga nuolatiné priezitra.

Nenaudokite prietaiso itin karstoje, dulkétoje ar drégnoje aplinkoje.

Jei vidinis keraminis puodas arba stiklinis dangtis pazeisti, jo nenaudokite ir pakeiskite.

Vidinj keraminj puoda be stiklinio dangcio galima naudoti maistui kepti orkaitéje iki 180 °C

temperatiros. Nenaudokite jo ant jokio kito Silumos $altinio, pavyzdziui, elektrinés ar dujinés

viryklés arba po grotelémis.

e  Nelieskite prie elektros tinklo prijungty daliy Slapiomis rankomis.

e Nenaudokite prietaiso su pazeistu laidu ir tais atvejais, kai prietaisas neveikia tinkamai arba yra
kaip nors pazeistas.

e Laikykite jj atokiau nuo degiy ir lakiy medziagy.

e  Gamintojas ir importuotojas j Europos Sajunga neatsako uz Zalg, atsiradusia dél prietaiso

veikimo, pvz., suzalojimus, nudegimus, gaisra, sugadinimg, kity daikty gedima ir kt.

SVARBI INFORMACIJA APIE MAITINIMO LAIDA

Niekada neleiskite maitinimo laidui kabéti vir$ virtuvés stalvirSio ar stalo, laikykite jj atokiau nuo
karsty pavirSiy ir neleiskite jam susipainioti, susispausti ar buti sutraiSkytam. Maitinimo laido ilgis
sumazina rizika jsipainioti j maitinimo laidg ar uz jo uzkliuti. Kad sumazintuméte elektros smigio
rizika, jokiu budu nebandykite modifikuoti laido kiStuko ar laido.

NENAUDOKITE $10 PRIETAISO SU ILGINIMO LAIDU.
Maitinimo laida junkite tik tiesiai j jzemintg 230 V elektros lizda.

DEMESIO!
Kad iSvengtumeéte elektros smugio, NIEKADA NEGAMINKITE MAISTO BE VIDINIS KERAMINIS
PUODAS!

& ATSARGIAI, KARSTAS PAVIRSIUS!

e  Gaminant maista ir atidarant virSutinj dangtj, karsti garai gali iSsiverzti vertikaliai. Prietaiso
korpusas, indas ir metalinés dalys veikimo metu jkaista! Bikite atsargus!

e  Nestatykite prietaiso ant degiy pavirSiy. Kai kurie virtuvés spinteliy ir staly pavirSiai néra skirti
ilgalaikiam aukstos temperatiiros poveikiui, susidaranciai naudojant prietaisg. Nenaudokite
prietaiso Salia arba ant pavirsiy, kurie yra jautris kars€iui arba kuriuos gali pazeisti garai.



Kai prietaisas veikia, prieinamy pavirSiy temperatira gali biti auk$tesné. Nelieskite jkaitusio
pavirSiaus, kitaip galite nusideginti.

Bukite atsargs, stiklinis dangtis gali biti labai karstas, nuimdami dangtj visada mavékite
pirstines.

Kad keliant stiklinj dangtj nenusidegintuméte iSsiverzusiais garais, visada atsargiai kelkite jj nuo
saves. LaSantis vanduo niekada neturi tekéti j prietaiso vidy.

Nejudinkite prietaiso, kol jis kar$tas. Galite nusideginti karStu maistu, aliejumi ar skysciu.

Pries transportuodami, valydami ar laikydami, leiskite prietaisui visiSkai atvésti.

VALDYMO SKYDELIS

- : § : a
HIGH: Aukstesné temperatira

LOW: Zemesné temperatiira
KEEP WARM: Palaikyti temperaturag

i ach +/-: Reguliuoti gaminimo laikg
SELECT: Pasirinkite gaminimo rezima / Atidéta
paleidima

POWER: Jjungti / iSjungti prietaisa

Pries pirma karta naudojant

ISpakuokite |étg virykle, nuimkite visas pakuotes, lipdukus ir iSvalykite ja.

Vidinj keraminj puoda ir stiklinj dangtj galima plauti indaplovéje, taciau rekomenduojame Sias
dalis plauti rankomis.

Jsitikinkite, kad létos viryklés vidus néra neSvarus, ir pasalinkite visus neSvarumus.

Pirma karta naudojant gali atsirasti Siek tiek dimy ir kvapo. Tai normalu visiems Sildymo
prietaisams ir iSnyks po keliy naudojimo karty.

PRANESIMAS
KERAMIN] VIRYKL) GALIMA NAUDOTI ORKAITEJE (BE STIKLINIO DANGéIO) IKI 180 °C
TEMPERATUROJE. NENAUDOKITE ANT DUJINES AR ELEKTRINES VIRYKLES ARBA PO GRILIUMI.

Pirmasis panaudojimas

Sudékite ingredientus, skirtus virimui, j vidinj keraminj puodg ir uzdenkite stikliniu danggiu.
Geriausiems virimo rezultatams pasiekti pripildykite puodg bent iki pusés. Galima ruosti ir
nedidelius kiekius, taciau tokiu atveju gali tekti pakoreguoti virimo laika. Verdant sriubg ar
darZoves, palikite pakankamai vietos po dangciu.

Prijunkite léta virykle prie 230 V lizdo.

Paspauskite mygtukg ,POWER" (maitinimas).

Paspauskite mygtuka ,SELECT" (pasirinkti), kad pasirinktuméte rezimg ,HIGH" (aukstas) arba
,LOW" (mazas), nustatykite norimg virimo laikg paspausdami mygtuka ,+" arba ,-“ ir Iéta viryklé
pradés veikti po 3 sekundziy.

Baigus virti, Ieta viryklé automatiskai persijungs j rezimg ,KEEP WARM" (Silumos palaikymas).
Gaminimo intervalas: nuo 30 minuciy iki 24 valandy, 30 minuciy intervalais.



TEMPERATUROS PALAIKYMAS (KEEP WARM)

Si funkcija skirta tik maistui laikyti $ilta po gaminimo. Nenaudokite $io rezimo maisto gaminimui.
Paspauskite mygtukg ,SELECT" pasirinkti rezimg ,KEEP WARM" (Palaikyti $iluma) ir léta viryklé pradés
veikti po 3 sekundziy. Temperatira automatiskai palaikoma 8 valandas arba jg galima nustatyti
rankiniu biidu nuo 30 minuciy iki 24 valandy po gaminimo pabaigos.

ATIDETAS PRADEJIMAS (DELAY)

Pirmiausia pasirinkite kepimo rezimg ,HIGH" arba ,LOW" ir nustatykite norima gaminimo laika.
Palaikykite nuspaude mygtuka 3 sekundes ,SELECT" ir pradés mirkséti pasirinkto gaminimo rezimo
indikatoriaus lemputé. Nustatykite mygtukais ,+" arba norimg delsos laikg (pavyzdys: nustatote
kepimo laikg 8:00 ir 2:00 bus atidétas paleidimas, todél matysite laikg 10:00), Tai bus pridéta prie
gaminimo laiko, o Iéta viryklé pradés skaiciuoti atidétg paleidima po 3 sekundziy. Pasibaigus
atidéjimo laikui, prasidés tikrasis gaminimo laikas. Jei praleidote atidétg paleidima ir léta viryklé
pradés gaminti, iSjunkite jg ir nustatykite i$ naujo.

LETO VIRIMO PATARIMAI

e  Gaminant darzoves ir mésg, pirmiausia j puodo dugng sudékite darzoves, o tada mésg ir kitus
ingredientus.

e  Kad maistas neiskepty arba neperkepty, visada pripildykite puodg nuo % iki % ir laikykités
rekomenduojamo gaminimo laiko.

e  Rekomenduojamas maksimalus gaminamy ingredienty kiekis yra %, kad nebuty perpildyta.

e Délléto gaminimo pobudZzio mésa neapskruds taip, kaip kepant keptuvéje ar orkaitéje. Pries létg
gaminima mésos ar paukstienos apskrudinti nebitina, bet galite tai padaryti, jei norite.

e  Pries létg gaminima gali buti pageidautina apskrudinti maltg jautiena, Soning ir desreles, kad i$
mésos paSalintuméte riebaly pertekliy. Mésa reikia déti j vidinj puoda taip, kad ji neliesty stiklinio
danggio.

e Liesa mésa, pavyzdziui, vistiena ar kiaulienos nugariné, iSkepa greiciau nei skaiduliné, riebi mésa,
pavyzdziui, jautienos menté ar kiaulienos menté. Mésos su kaulais gaminimas uztruks ilgiau nei
meésos be kauly gaminimas.

e  Gaminant ,AUKSTOS temperatiiros” rezimas, stebékite gaminimo procesg, nes kai kurie maisto
produktai, pavyzdziui, sriubos, gali pradéti putoti.

e Neatidarykite létpuodzio gaminimo metu, nes tai sukels didelj Silumos ir gary nuostolj. Jei vis
tiek batina atidaryti puoda, padarykite tai kuo greiciau.

e Jei gaminate su i§ anksto paruostais maisto produktais, tokiais kaip pupelés, vaisiai ar darzovés
(grybai, kubeliais pjaustyti svogunai, baklaZanai arba smulkiai supjaustytos darzovés), mésa
supjaustykite mazesniais gabaléliais.

e  Kai kurie maisto produktai, pavyzdziui, morkos, bulvés ir burokéliai, verda ilgiau nei mésa, todél
prie§ dédami juos prie mésos, supjaustykite juos mazesniais gabaléliais. Bitinai sudékite juos
ant vidinio puodo dugno ir uzpilkite skysciu.

e  Meésair darzovés léto gaminimo metu iSlaiko daugiau sul€iy nei tradicinio gaminimo metu.

e  Norédami iSgauti sodry skonj Iéto gaminimo metu, jdékite neskaldyty Zoleliy ir prieskoniy.

e  Pupelés turi bati visiSkai suminkstéjusios, pries jas derinant su saldZiais ar rigs$ciais maisto
produktais.

e  Gaminant |étoje virykléje atminkite, kad skysciai nesusidaro taip pat, kaip tradicinio gaminimo
metu. Sumazinkite skyscio kiekj recepte, kuris néra skirtas létai viryklei. ISimtis i$ Sios taisyklés
yra sriubos ir ryziai.

e  Atminkite, kad skysciy galima jpilti bet kuriuo metu véliau.



e Jei maiste vis dar yra per daug skyscio, kad buty galima baigti virti, perprogramuokite éta virykle
30 minuciy. Rezultata tikrinkite kas 15 minuciy. Po 30-45 minuciy skyscio sumazés.

e Daugelj recepty, kuriuose naudojama nevirta mésa ir darzovés, reikés virti mazdaug 6-8
valandas ,ZEMU" reZimas.

e Pries patiekiant jdékite SvieZiy pieno produkty (pieno, grietinés arba jogurto).

e Ryziy, makarony ir makarony nerekomenduojama ilgai virti. Virkite juos atskirai ir j étg virykle
sudeékite likus paskutinéms 30 minuciy.

e  Prie$ gamindami Saldytus maisto produktus, visada jpilkite Silto skyscio.

VALYMO INSTRUKCIJOS
Po kiekvieno naudojimo:

e Atjunkite maitinimo laidg nuo elektros lizdo, tada iSimkite vidinj keraminj puoda i$ |étos viryklés ir
leiskite jam visiSkai atvésti.

Stiklinj dangtj ir vidinj keraminj puoda nuplaukite Siltame muiluotame vandenyje.

Jei maistas prilimpa prie vidinio keraminio puodo, pamirkykite jj Siltame vandenyje.

Pagrindo vidy ir iSore valykite minksta, Siek tiek drégna Sluoste arba kempine.

Niekada nenaudokite abrazyviniy valikliy.

Nenaudojama léta virykle laikykite sausoje vietoje.

TECHNINE PAGALBA
Reikia pagalbos nustatant ir naudojant TESLA SlowCook S800 Deluxe?
Susisiekite su mumis: www.tesla-electronics.eu.

EKSPLOATACINES MEDZIAGOS
Eksploatacines medziagas galite jsigyti oficialioje prekés zenklo parduotuvéje TESLA
eshop.tesla-electronics.eu.

GARANTINIS REMONTAS
Dél garantinio remonto kreipkités j pardavéja, i$ kurio jsigijote TESLA gamin;.

Garantija netaikoma:

prietaiso naudojimas ne pagal paskirtj

jprastas nusidévéjimas

naudotojo vadove pateikty ,SVARBIY SAUGOS INSTRUKCIJU" nesilaikymas
elektromechaniniai arba mechaniniai pazeidimai dél netinkamo naudojimo

gamtos stichijy, tokiy kaip vanduo, ugnis, statiné elektra, virSjtampiai ir kt., sukelti pazeidimai
neteiséto remonto sukelti pazeidimai

nejskaitomas prietaiso serijos numeris


http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

ATITIKTIES DEKLARACIJA
Mes, TESLA Electronics, pareiSkiame, kad Sis jrenginys atitinka esminius reikalavimus ir kitas

atitinkamas standarty bei reglamenty nuostatas, taikomas jrenginio tipui.

C € Sis produktas atitinka Europos Sajungos reikalavimus.

PraSome pasidométi vietine elektros ir elektronikos gaminiy atskiro
surinkimo sistema. Laikykités vietiniy taisykliy ir nemeskite seny gaminiy su
jprastomis buitinémis atliekomis. Tinkamas seno gaminio utilizavimas

— padeda iSvengti galimo neigiamo poveikio aplinkai ir Zmoniy sveikatai.

Kadangi produktas yra tobulinamas ir tobulinamas, pasiliekame teise keisti naudotojo vadova.
Naujausig Sio naudotojo vadovo versijg visada galite rasti adresu www.tesla-electronics.eu.

Dizainas ir specifikacijos gali biti kei¢iami be jspéjimo, galimos spausdinimo klaidos.


http://www.tesla-electronics.eu/

Szanowny kliencie,
dziekujemy za wybor wolnowaru TESLA SlowCook S800 Deluxe.

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ zasady bezpiecznego uzytkowania oraz
przestrzegacé wszystkich zwyklych zasad bezpieczenstwa.

WAZNE OSTRZEZENIE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
PRODUKT TEN PRZEZNACZONY JEST WYLACZNIE DO UZYTKU W GOSPODARSTWIE
DOMOWYM.

Produkt jest skomplikowanym urzadzeniem elektryczno-mechanicznym, dlatego nalezy uwaznie
przeczyta¢ ponizsze zalecenia:

e  Korzystajac z urzadzenia w obecno$ci dzieci, nalezy zachowywac staty dozor.

e  Nie uzywac urzadzenia w Srodowisku nadmiernie cieptym, zakurzonym lub wilgotnym.

e Jezeli wewnetrzne kamionkowe naczynie do gotowania lub szklana pokrywka sg uszkodzone, nie
nalezy ich uzywac, ale wymienic je.

e  Wewnetrznego kamionkowego naczynia do gotowania bez szklanej pokrywki mozna uzy¢ do
zapiekania potraw w piekarniku w temperaturze do 180°C. Nie nalezy uzywac¢ go z innym zrédtem
ciepta, na przyktad na kuchence elektrycznej lub gazowej albo pod grillem.

e Nie dotyka¢ czesci, ktére sg podtaczone do sieci elektrycznej, jezeli ma sie mokre rece.

e  Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem ani w przypadku, gdy urzadzenie nie dziata
wiasciwie lub zostato w jakikolwiek sposdb uszkodzone.

e  Przechowywaé z dala od substancji tatwopalnych i lotnych.

e  Producent i importer do Unii Europejskiej nie odpowiada za szkody spowodowane przez
uzytkowanie urzadzenia, jak na przyktad skaleczenia, poparzenia, pozary, zranienia, uszkodzenia
innych przedmiotéw itp.

WAZNE INFORMACJE O KABLU ZASILAJACYM

Nigdy nie nalezy zostawiaé kabla zasilajagcego zwisajacego z blatu kuchennego lub stotu, nalezy
chroni¢ go przed kontaktem z goragcymi powierzchniami i nie zostawia¢ go zaplatanego, przycietego
lub $cisnietego. Dtugosc¢ kabla zasilajgcego ogranicza ryzyko zaplatania lub potkniecia sie o kabel.
Aby ograniczy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym, nie wolno w zaden sposéb modyfikowac
ztacza lub kabla.

NIE UZYWAC TEGO URZADZENIA Z PRZEDLUZACZEM.
Podtaczac kabel zasilajacy bezposrednio tylko do kontaktu elektrycznego na 230 V.

UWAGA!

Aby nie doszto do porazenia pradem elektrycznym, NIGDY NIE GOTOWAC BEZ WEWNETRZNEGO
KAMIONKOWEGO NACZYNIA DO GOTOWANIA!

& UWAGA, GORACA POWIERZCHNIA!

e W trakcie gotowania lub przy otwarciu gérnej pokrywy moze doj$¢ do pionowego uniku goracej



pary. Ptaszcz, naczynie i czesci metalowe urzadzenia nagrzewajg sie podczas jego pracy!
Zachowac ostroznos¢!

Nie umieszczac¢ urzadzenia na tatwopalnej powierzchni. Niektére powierzchnie blatéw
kuchennych i stotéw nie sg przystosowane do poddawania przez dtuzszy czas wysokim
temperaturom powstajgcym przy uzywaniu urzadzenia. Nie uzywaé urzadzenia na
powierzchniach wrazliwych na ciepto lub podatnych na uszkodzenia parg ani w ich poblizu.
Jezeli urzadzenie pracuje, temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza. Nie dotykac
rozgrzanej powierzchni, grozi to poparzeniem.

Uwaga, szklana pokrywa moze by¢ bardzo gorgca, zawsze przy jej zdejmowaniu nalezy stosowaé
rekawice.

Aby przy podnoszeniu szklanej pokrywy nie doszto do poparzenia przez wydobywajaca sie pare,
nalezy podnosi¢ jg ostroznie, zawsze w kierunku od siebie. Skapujgca woda nie moze nigdy
dostawac sie do wewnetrznej czesci urzadzenia.

Nie poruszaé goracym urzadzeniem. Grozi to poparzeniem goragcym jedzeniem, olejem lub
ptynem.

Przed transportem, czyszczeniem i przechowywaniem pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia.

PANEL KONTROLNY
E"_u'-"_:;'ﬂ HIGH: Wyzsza temperatura
LOW: Nizsza temperatura
KEEP WARM: Podtrzymywanie temperatury
HIGH tOwW  KEERWARM +/- Modyfikacja dtugosci gotowania
SELECT: Wybdr trybu gotowania/Op6zZniony start
POWER: Wtaczenie/Wytgczenie urzadzenia

Przed pierwszym uzyciem

Wypakowac garnek, usungé wszystkie opakowania, nalepki i oczyscié go.

Wewnetrzne naczynie do gotowania i szklang pokrywke mozna my¢ w zmywarce, ale zalecamy
reczne mycie tych czesci.

Nalezy upewni¢ sig, ze wnetrze garnka do powolnego gotowania nie zostato zabrudzone i usuna¢
ewentualne zanieczyszczenia.

Przy pierwszym uzyciu moze pojawi¢ sie staby dym i zapach. Jest to stan normalny dla
wszystkich urzadzen podgrzewanych, ktéry zaniknie po kilku uzyciach.

UWAGA

CERAMICZNE NACZYNIE DO GOTOWANIA MOZE BYC UZYWANE W PIEKARNIKU (BEZ SZKLANEJ
POKRYWKI) PRZY TEMPERATURZE DO 180°C. NIE NALEZY UZYWAC GO NA KUCHENCE GAZOWEJ
LUB ELEKTRYCZNEJ ANI POD GRILLEM.

Pierwsze uzycie

Wtozy¢ sktadniki dania do wewnetrznego naczynia i przykryé je szklang pokrywka. Najlepsze
wyniki mozna osiggnac¢ napetniajac garnek co najmniej do potowy. Mozna przygotowywac takze
mniejsze ilo$ci, ale w takim przypadku moze byé konieczna zmiana czasu gotowania. Przy
gotowaniu zupy lub warzyw nalezy zostawi¢ pod pokrywg wystarczajgco duzo miejsca.



e  Wigczy¢ garnek do powolnego gotowania do kontaktu 230 V.

e  Wecisnaé przycisk ,POWER".

e  Wciskajac przycisk ,SELECT” wybrac jeden z trybéw ,HIGH” (Wysoka temperatura) lub ,LOW”
(Niska temperatura), ustawi¢ pozgdang dtugo$¢ gotowania wciskajac przycisk ,+” lub ,-", a po 3
sekundach garnek do powolnego gotowania zacznie pracowac.

e Jak tylko gotowanie sie skonczy, garnek do powolnego gotowania automatycznie przetaczy sie
na tryb ,KEEP WARM" (Podtrzymywanie temperatury).

e Interwat gotowania: od 30 minut do 24 godzin, w odstepach co 30 minut.

PODTRZYMYWANIE TEMPERATURY (KEEP WARM)

Funkcja podtrzymywania temperatury stuzy wytacznie do podtrzymania temperatury ugotowanych juz
potraw. Tego trybu nie nalezy uzywa¢ do gotowania. Wciskajac przycisk ,SELECT” nalezy wybra¢ tryb
,KEEP WARM" (Podtrzymywanie temperatury), a po 3 sekundach garnek zacznie pracowac.
Temperatura jest utrzymywana automatycznie przez 8 godzin lub mozna jg ustawié recznie przez 30
minut do 24 godzin po zakoriczeniu gotowania.

OPOZNIONY START (DELAY)

Najpierw wybierz tryb gotowania ,HIGH" lub ,LOW" i ustaw zadany czas gotowania. Przytrzymaj
przycisk ,SELECT" przez 3 sekundy, a wskaznik wybranego trybu gotowania zacznie migac. Ustaw za
pomocg przyciskéw ,+" lub ,-" zadany czas opéznienia (przyktad: ustawites czas gotowania na 8:00, a
2:00 bedzie op6znionym startem, wiec zobaczysz godzine 10:00), zostanie on dodany do czasu
gotowania i Wolnowar rozpocznie odliczanie opdznionego startu po 3 sekundach startu. Po uptywie
czasu op6znienia rozpoczyna sie odliczanie czasu gotowania. Je$li nie uda Ci sie ustawi¢
opo6znionego startu i wolnowar zacznie gotowac, wytacz go i ustaw ponownie.

INSTRUKCJE DOTYCZACE CZYSZCZENIA
Po kazdym uzyciu:

e  Odtaczy¢ kabel zasilania z gniazdka, nastepnie wyjg¢ wewnetrzne kamionkowe naczynie do
gotowania z garnka i pozostawic je do petnego wystygniecia.

e Umy¢ szklang pokrywke i wewnetrzne kamionkowe naczynie do gotowania w cieptej wodzie z
mydtem.

e Jezeli do wewnetrznego kamionkowego naczynia do gotowania przywarty kawatki jedzenia,
nalezy pozostawi¢ je do odmoczenia w cieptej wodzie.

e  Wewnetrzng i zewnetrzng czes¢ jednostki bazowej nalezy oczysci¢ miekka, lekko zwilzong
szmatkg lub gabka.

e  Nigdy nie uzywac do czyszczenia Srodkdw Sciernych.

e Jezeli garnek do powolnego gotowania nie jest uzywany, nalezy przechowywac go w suchym
miejscu.



WSPARCIE TECHNICZNE
Potrzebujesz porady w zakresie ustawienia i obstugi urzadzenia TESLA SlowCook S800 Deluxe?
Skontaktuj sie z nami: www.tesla-electronics.eu

MATERIALY EKSPLOATACYJNE
Materiaty eksploatacyjne mozna kupi¢ w oficjalnym sklepie TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

NAPRAWA GWARANCYJNA
W celu naprawy gwarancyjnej skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupite$ produkt TESLA.

Gwarancja NIE dotyczy:

e uzywania urzadzenia do innych celéw

e normalne zuzycie

e nieprzestrzeganie ,Waznych instrukcji dotyczacych bezpieczefistwa” wymienionych w instrukcji
obstugi

e uszkodzen elektromechanicznych lub mechanicznych spowodowanych niewtasciwym
uzytkowaniem

e uszkodzen spowodowanych przez czynniki naturalne, takie jak woda, ogien, elektrycznosé
statyczna, przepiecie itp.

e uszkodzenia spowodowane nieautoryzowang naprawg

e nieczytelny numer seryjny urzadzenia

DEKLARACJA ZGODNOSCI
My, TESLA Electronics LTD, o$wiadczamy, ze to urzadzenie jest zgodne z zasadniczymi wymaganiami
i innymi odpowiednimi postanowieniami norm i przepiséw wtasciwych dla typu sprzetu.

C E Produkt ten spetnia wymagania Unii Europejskie;.

Zapytaj o lokalny system oddzielnej zbiérki produktéw elektrycznych i

elektronicznych. Nalezy przestrzegac lokalnych przepiséw i nie wyrzuca¢

zuzytych produktéw wraz z normalnymi odpadami domowymi. Wtasciwa

utylizacja starego produktu pomaga zapobiegaé potencjalnym negatywnym
I konsekwencjom dla $rodowiska i zdrowia ludzi.

W miare rozwoju i udoskonalania produktu zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w
instrukcji obstugi. Aktualng wersje niniejszej instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na stronie
www.tesla-electronics.eu.

Projekt i specyfikacje moga ulec zmianie bez powiadomienia, zastrzegamy sobie mozliwo$¢ btedéw
drukarskich.


http://www.tesla-electronics.eu/
http://www.tesla-electronics.eu/

Stimate client,
va multumim ca ati ales TESLA SlowCook S800 Deluxe.

inainte de utilizarea oalei electrice pentru gitire lentd, vé rugim si cititi cu atentie regulile de
utilizare in siguranta si sa respectati toate regulile generale de siguranta.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE
PRODUSUL ESTE DESTINAT EXCLUSIV UZULUI CASNIC.

Acest aparat este un dispozitiv electromecanic complex, vd rugadm sa acordatj atentie urmatoarelor
instructiuni:

La utilizarea aparatului in apropierea copiilor este necesara supraveghere continua.

Nu utilizati aparatul in medii extrem de calde, prafuite sau umede.

Daca vasul interior din ceramicd sau capacul din sticld sunt deteriorate, nu le utilizati si inlocuiti-
le.

Vasul interior din ceramica poate fi folosit fara capacul din sticld pentru gatitul la cuptor la o
temperaturd de pand la 180°C. Nu-l utilizati pe nicio alta sursa de caldura, cum ar fi aragazul
electric sau pe gaz sau la gratar.

Nu atingeti partile conectate la reteaua electrica cu mainile ude.

Nu folositi aparatul daca are cablul deteriorat, dacad nu functioneaza corect sau dacé a fost
deteriorat in vreun alt fel.

Pastrati-l departe de substante inflamabile si volatile.

Producatorul si importatorul in Uniunea Europeand nu sunt raspunzatori pentru daunele cauzate
prin functionarea aparatului, cum ar fi ranirea, opdrirea, incendiul, vdtamarea corporal3,
deteriorarea altor bunuri etc.

INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND CABLUL DE ALIMENTARE

Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atarne de pe blatul de bucatarie sau de pe masa, protejati-|
de contactul cu suprafetele fierbinti si nu-I lasati incurcat, strivit sau presat. Lungimea cablului de
alimentare reduce riscul de incurcare a cablului sau de impiedicare de acesta. Pentru a reduce riscul
accidentarii prin electrocutare, nu incercati sa modificati in niciun fel conectorul cablului sau cablul in

sine.

NU UTILIZATI APARATUL CU CABLU PRELUNGITOR.
Conectati cablul de alimentare numai direct la o priza electrica impamantata de 230 V.

ATENTIE!
Pentru a preveni accidentarea prin electrocutare, NU GATITI NICIODATA FARA VASUL INTERIOR DIN
CERAMICA!



& ATENTIE! SUPRAFATA FIERBINTE!

in timpul gatitului sau la deschiderea capacului superior, poate avea loc iesirea aburului fierbinte
pe verticala. Carcasa, vasul si componentele metalice ale aparatului se incalzesc in timpul
functionarii! Fiti precaut;!

Nu asezati aparatul pe o suprafatd inflamabila. Unele suprafete ale blaturilor de bucatdrie si ale
meselor nu sunt concepute pentru a rezista la expunerea pe o duratad lunga de timp la temperaturi
ridicate care se produc la utilizarea aparatului. Nu utilizati aparatul in apropierea sau pe
suprafete sensibile la cdldurd sau care pot fi deteriorate de abur.

La functionarea aparatului, temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare. Nu atingeti
suprafata incalzitd, exista riscul de producere a arsurilor.

Atentie! Capacul din sticld poate fi foarte fierbinte, folositi intotdeauna manusi atunci cand
scoateti capacul.

Pentru a evita oparirea cu aburul eliberat la ridicarea capacului din sticl3, ridicati capacul cu grija,
intotdeauna in directia dinspre dumneavoastrd. Apa care se scurge nu are voie sa curgad
niciodata in interiorul aparatului.

Nu miscati aparatul fierbinte. Va puteti opari cu mancare, ulei sau lichid fierbinte.

inainte de transportare, curatare si depozitare, |3sati aparatul s& se riceascd complet.

PANOUL DE COMANDA
E'i"l_-_I"B HIGH: Temperaturvé mgi mare
LOW: Temperatura mai scazuta
KEEP WARM: Mentinerea temperaturii
HIGH LOW  KEEP WARM +/-: Reglarea timpului de gétire
SELECT: Selectarea modului de gatire/Pornire
intarziata

POWER: Pornire/Oprire a aparatului

inainte de prima utilizare

Despachetati aparatul, indepartati toate ambalajele, etichetele si curatati-l.

Vasul de gatit interior i capacul din sticla pot fi spalate in masina de spdlat vase, cu toate
acestea, va recomandam sa spalati aceste componente manual.

Asigurati-vd cd interiorul oalei nu este murdar si indepdrtati orice eventuale impuritati.

La prima utilizare, poate aparea putin fum si miros. Aceasta este o stare normald a tuturor
dispozitivelor care se incélzesc, care dispare dupa mai multe utilizari.

ATENTIONARE

VASUL DIN CERAMICA POATE FI UTILIZAT iN CUPTOR (FARA CAPACUL DIN STICLA) LA O
TEMPERATURA DE PANA LA 180°C. NU-L UTILIZATI PE UN ARAGAZ PE GAZ SAU ELECTRIC SAU LA
GRATAR.



Prima utilizare

e Introduceti ingredientele in vasul interior si acoperiti-l cu capacul din sticld. Cel mai bun rezultat
la gatit va fi ob{inut daca veti umple vasul pentru gatit pana cel putin la jumatate. Se pot prepara
si cantitati mici, dar in acest caz este necesara reglarea timpul de gatire. La prepararea supelor
sau legumelor, |asati suficient spatiu sub capac.

e  Conectati oala pentru gatire lenta la o prizd de 230 V.

e  Apdsati butonul ,POWER".

e Prin apasarea butonului ,SELECT" selectati unul dintre modurile ,HIGH” (Temperatura inalta) sau
,LOW” (Temperatura joasd), setati timpul de gatire dorit apasand butonul ,+" sau ,-" i dupa 3
secunde aparatul va incepe gatitul.

e Dupa terminarea gatitului, aparatul trece automat in modul ,KEEP WARM" (Mentinerea
temperaturii).

e Interval de gatire: 30 de minute pana la 24 de ore, la intervale de 30 de minute.

MENTINEREA TEMPERATURII (KEEP WARM)

Functia serveste numai la menfinerea temperaturii mancarii preparate. Nu utilizati acest mod pentru
gatit. Prin apasarea butonului ,SELECT” selectati modul ,KEEP WARM" (Mentinerea temperaturii) si
dupa 3 secunde aparatul va porni modul selectat. Temperatura este mentinutd automat timp de 8 ore
sau poate fi setata manual timp de 30 de minute pana la 24 de ore dupd terminarea gatirii.

PORNIRE INTARZIATA (DELAY)

Mai intéi, selectati modul de gatit ,HIGH" sau ,LOW" si setati timpul de gatit necesar. Tineti apdsat
butonul ,SELECT" in decurs de 3 secunde si indicatorul modului de gatit selectat va incepe sa
clipeasca. Utilizati butoanele ,+" sau ,-” pentru a seta timpul de intarziere dorit (de exemplu: ati setat
timpul de gétire la 8:00 si 2:00 va fi Pornire intarziatd, astfel incat veti vedea ora 10:00), aceasta va se
adauga la timpul de gatire si la aragazul lent dupa 3 secunde incepe numaratoarea inversa de pornire
intarziata. Dupad ce timpul de intarziere a trecut, timpul de gatire in sine incepe sa se numere inversa.
Daca nu reusiti sd setati pornirea intarziatd si aragazul incet incepe sa gateasca, opriti-l si setati-l din
nou.

INSTRUCTIUNI PENTRU CURATARE
Dupa fiecare utilizare:

e  Deconectatj cablul de alimentare de la priza, apoi scoateti vasul interior din ceramicd din oala si
|asati-l sa se raceasca complet.

e  Spalati capacul din sticld si vasul interior din ceramica in apd calda cu detergent.

e  Dacd preparatele s-au lipit de vasul interior din ceramicd, ldsati-l sa se inmoaie in apa calda.

e Curdtati interiorul si exteriorul unitatii de baza cu o carpa moale sau un burete usor umezite.

e Nufolositi niciodata materiale abrazive pentru curdtare.

e  Dacd nu folositi oala, depozitati-o intr-un loc uscat.



SUPORT TEHNIC
Aveti nevoie de consiliere cu privire la configurarea si operarea aparatului
TESLA SlowCook S800 Deluxe? Contactati-ne: www.tesla-electronics.eu

CONSUMARBILE
Puteti cumpara consumabile de la magazinul oficial TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

REPARATIE GARANTIE
Pentru reparatii in garantie, contactati dealerul de |a care ati achizitionat produsul TESLA.

Garantia NU se aplica pentru:

e utilizarea dispozitivului in alte scopuri

e uzuranormala

e nerespectarea ,Instructiunilor importante de siguranta” enumerate in manualul de utilizare

e daune electromecanice sau mecanice cauzate de o utilizare necorespunzatoare

e daune cauzate de elemente naturale precum apa, incendiu, electricitate statica, supratensiune
etc.

e daune cauzate de reparatii neautorizate

e numarul de serie al dispozitivului imposibil de citit

DECLARATIE DE CONFORMITATE
Noi, TESLA Electronics LTD, declardm ca acest echipament este in conformitate cu cerintele esentiale
si cu alte prevederi relevante ale standardelor si reglementarilor relevante pentru tipul de echipament.

C E Acest produs indeplineste cerintele Uniunii Europene.

Va rugam sa intrebati despre sistemul dvs. local de colectare separata pentru

produse electrice si electronice. Va rugdm sa respectati reglementarile locale si

sd nu aruncati produsele vechi la gunoiul menajer normal. Eliminarea corecta a

vechiului produs ajuta la prevenirea potentialelor consecinte negative asupra
| mediului si s@natatii umane.

Pe mdsura ce produsul este dezvoltat si imbunatatit, ne rezervam dreptul de a modifica manualul de
utilizare. Puteti gdsi intotdeauna versiunea actuald a acestui manual de utilizare la
www.tesla-electronics.eu.

Designul si specificatiile pot fi modificate fara notificare, erorile de tiparire fiind rezervate.


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/
http://www.tesla-electronics.eu/

Vazeny zakaznik,
d'akujeme, Ze ste si vybrali TESLA SlowCook S800 Deluxe.

Pred pouzitim si, prosim, dokladne precitajte pravidla bezpecného pouzivania a dodrzujte
vSetky bezné bezpecnostné pravidla.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI.

Tento pristroj je zloZité elektromechanické zariadenie, venuijte, prosim, pozornost tymto pokynom:

e Pri pouziti spotrebica v blizkosti deti je nutny trvaly dohlad.

e  Nepouzivajte spotrebi¢ v prilis teplom, praSnom alebo vlhkom prostredi.

e Ak je vnutorna kameninova varna nddoba alebo sklenend pokrievka poskodend, nepouzivajte ich
a vymerite ich.

e Vndtornd kameninovi varni nadobu bez sklenenej pokrievky je mozné pouzit na zapecenie
pokrmu v rdre do teploty 180°C. Nepouzivajte ju na inom zdroji tepla, napriklad elektrickom alebo
plynovom sporéku alebo pod grilom.

e  Nedotykajte sa Casti, ktoré su pripojené do elektrickej siete, pokial mate mokré ruky.

e  Nepouzivajte spotrebi¢ s poSkodenou $ndrou a v pripadoch, ked' spotrebi¢ nefunguje spravne
alebo bol poskodeny akymkolvek spdsobom.

e  Uchovavajte ho mimo dosahu horlfavych a prchavych latok.

e Vyrobca a dovozca do Eurdpskej tinie nezodpoveda za Skody spdsobené prevadzkou spotrebica
ako napriklad poranenie, obarenie, poziar, zranenie, znehodnotenie dalSich veci a pod.

DOLEZITE INFORMACIE O NAPAJACOM KABLI

Nikdy nenechévajte napajaci kabel visiet z kuchynskej linky alebo stola, chrarite ho pred stykom s
hortcimi povrchmi a nenechavajte ho zamotany, priskripnuty alebo stlageny. Dizka napéjacieho kabla
znizuje riziko zapletenia alebo zakopnutia o napajaci kabel. Aby ste zniZili riziko Grazu elektrickym
pradom, nepokusajte sa upravovat konektor kébla alebo kabel Ziadnym sposobom.

NEPOUZIVAJTE TENTO SPOTREBIC S PREDLZOVACIM KABLOM.
Pripojte napéjaci kabel priamo iba do uzemnenej elektrickej zasuvky na 230 V.

POZOR!
Aby nedoslo k iirazu elektrickym pridom, NIKDY NEVARTE BEZ VNUTORNEJ
KAMENINOVEJ VARNEJ NADOBY NA VARENIE!

& POZOR, HORUCI POVRCH!

eV priebehu varenia a pri otvoreni horného veka moze dojst k vertikalnemu Gniku hortcej pary.
Plast, nadoba a kovové Casti spotrebica sa pri jeho chode zahrievaji! Budte opatrni!

e Nekladte spotrebi¢ na horl'avy povrch. Niektoré povrchy kuchynskych liniek a stolov nie st
prispdsobené tomu, aby vydrzali dIhSie vystavenie vysokym teplotdm vznikajdcim pri pouziti
spotrebica. Nepouzivajte spotrebic v blizkosti alebo pri povrchoch, ktoré s citlivé na teplo alebo



tie, ktoré mozu byt poskodené parou.

Ak je spotrehic v prevadzke, teplota pristupnych povrchov moze byt vyssia. Nedotykaijte sa
zahriateho povrchu, inak moZze dojst k popaleniu.

Pozor, sklenené veko mdze byt velmi horice, vZdy pouzivajte rukavice pri siiati veka.

Aby nedoslo k obareniu unikajdcou parou pri zdvihnuti sklenenej pokrievky, opatrne ju zdvihnite
vzdy smerom od seba. Odkvapkavajlica voda nikdy nesmie natiect do vnitornej Casti spotrebica.
S horticim spotrebicom nehybte. MéZete sa popdlit hordcim jedlom, olejom alebo kvapalinou.
Pred transportom, Cistenim a uskladnenim nechajte spotrebic tplne vychladndt.

OVLADACI PANEL

HIGH: Vyssia teplota

LOW: NizSia teplota
KEEP WARM: Udrziavanie teploty

HIGH LOW  KEEP WARM +/-: Uprava dizky varenia
SELECT: Volba rezimu varenia/Odlozeny Start
POWER: Zapnutie/Vypnutie spotrebica

Pred prvnim pouzitim

Vybalte pomaly hrniec, odstrante vSetky obaly, nélepky a vycistite ho.

Vnutornd kameninovi varnd nadobu a sklenend pokrievku je mozné umyvat v umyvacke riadu,
napriek tomu odporicame tieto ¢asti umyvat rucne.

Uistite sa, ze vnutro pomalého hrnca nie je znecistené a odstrante pripadné necistoty.

Pocas prvého pouzitia sa mdze objavit mierny dym a zapach. Ide o bezny stav u v§etkych
zahrievajucich sa zariadeni, ktory po niekolkych pouzitiach vymizne.

UPOZORNENIE

KERAMICKA VARNA NADOBA SA MOZE POUZIVAT V RURE (BEZ SKLENENEJ POKLICKY) PRI
TEPLOTE DO 180°C. NEPOUZIVAJTE JU NA PLYNOVOM ALEBO ELEKTRICKOM SPORAKU ALEBO
POD GRILOM.

Prvé pouzitie

Vlozte suroviny na varenie do vnitornej kameninovej varnej nddoby a prikryte ju sklenenou
pokrievkou. Najlepsi vysledok varenia dosiahnete pokial zaplnite hrniec aspon z polovice.
Pripravovat mozno aj malé mnozstv4, ale v takom pripade méze byt nevyhnutné upravit dizku
varenia. Pri vareni polievky alebo zeleniny nechajte dostato¢ny priestor pod pokrievkou.
Pripojte pomaly hrniec do zasuvky 230 V.

Stlacte tladidlo ,POWER".

Zvolte stlacenim tlacidla ,SELECT” jeden z rezimov ,HIGH" (Vysoka teplota) alebo ,LOW" (Nizka
teplota), nastavte pozadovant dizku varenia stla¢enim tlacidla ,+" alebo ,-" a pomaly hrniec
zatne po 3 sekundach pracovat.

Akonahle sa varenie dokonci, pomaly hrniec sa automaticky prepne do rezimu ,KEEP WARM"
(Udrzanie teploty).

Interval varenia: 30 mindt az 24 hodin, v 30 mindtovych intervaloch.



UDRZENIE TEPLOTY (KEEP WARM)

Této funkcia sldzi iba na udrzanie teploty uz uvareného jedla. NepouZivajte tento reZim na varenie.
Stlacenim tlacidla ,SELECT" zvolte rezim ,KEEP WARM" (UdrZanie teploty) a pomaly hrniec zacne po 3
sekundach pracovat. Teplota sa udrZiava automaticky 8 hodin alebo ju mozno nastavit manuélne na
30 minut az 24 hodin po dokonceni varenia.

ODLOZENY START (DELAY)

Najskor zvolte rezim varenia ,HIGH" alebo ,LOW" a nastavte pozadovanu dizku varenia. Pridrzte do 3
sekund tlacidlo ,SELECT" a kontrolka zvoleného reZimu varenia zac¢ne blikat. Nastavte tlacidlami ,+"
alebo ,-" pozadovanu dobu oneskorenia (priklad: nastavite dobu varenia na 8:00 a 2:00 bude OdloZeny
$tart, takze sa vam zobrazi ¢as 10:00), ta sa pripoéita k dizke varenia a pomaly hrniec po 3 sekundach
spusti odpocet odloZeného Startu. Po uplynuti Casu oneskorenia sa spusti vlastny odpocet ¢asu na
varenie. V pripade, Ze nestihnete nastavit odloZeny $tart a pomaly hrniec zacne varit, vypnite ho a
vykonajte nastavenie znova.

TIPY NA POMALE VARENIE

e  Privareni zeleniny a mésa, vloZte dole do hrnca najskor zeleninu, potom méaso a d'alSie suroviny.

e Ak sa chcete vyhnit nedovareniu alebo rozvareniu pokrmov, vzdy napliite varnti nadobu do % az
% objemu a dodrZujte odpordcanu dobu varenia.

e  Odpora¢any maximalny objem varenych surovin je maximalne %, aby nedoslo k preteceniu.

e  Vzhladom na povahu pomalého varenia maso nezhnedne, ako keby sa varilo na panvici alebo v
rdre. Pred pomalym varenim nie je nutné maso alebo hydinu osmazit, ale moZete to urobit, pokial
vam maso takto viac chuti.

e  Osmazenie mletého hoviddzieho misa, slaniny a klobdsy pred pomalym varenim moze byt
Ziaduce, ak chcete odstranit prebytocny tuk z masa. Méso by malo byt do vnitorného hrnca
vloZené tak, aby sa nedotykalo sklenenej pokrievky.

e  Chudé méaso ako napriklad kuracia Ci bravcova babika sa vari rychlejSie ako vlaknité a tucné
miso ako hovidzie pliecko alebo bravéové ramienko. Varenie misa s kostou predizi dobu
varenia oproti masu bez kosti.

e  Privarenivrezime ,HIGH" sledujte priebeh varenia, pretoze niektoré pokrmy, napriklad polievky,
moZu zacat penit.

e  Vyvarujte sa otvaraniu pomalého hrnca pocas varenia, pretoZe to sposobi znacné straty tepla a
pary. Pokial musite hrniec napriek tomu otvorit, urobte to ¢o mozno najrychlej$im spésobom.

e  Nakrajajte maso na menSie kasky, ak ho varite spolocne s predvarenymi potravinami, ako su
fazul'a, ovocie ¢i zelenina (huby, na kocky nakrdjand cibul'a, baklaZzan alebo nadrobno nakrajana
zelenina).

o Niektoré potraviny ako napriklad mrkva, zemiaky a repa vyZaduiju dlhsie varenie ako maso, preto
ich nakrdjajte na mensie kisky predtym ako ich pridate k masu. Uistite sa, Ze ste ich polozZili na
spodnd stranu vnitorného hrnca a zalejte ich kvapalinou.

e Pocas pomalého varenia si maso a zelenina zachovaju viac $tavy ako v pripade tradi¢ného
varenia.

e Najplnejsiu chut pri pomalom vareni dosiahnete pridanim nedrvenych byliniek a korenia.

e Fazula musi Gplne zmaknit, nez ich bude mozné kombinovat so sladkymi alebo kyslymi jedlami.

e  Privareni v pomalom hrnci nezabudnite, ze tekutiny sa v iom nevytvaraju rovnako, ako je obvyklé
pri klasickom vareni. Znizte mnozstvo tekutiny v recepte, ktory nie je urCeny pre pomaly hrniec.
Vynimkou z tohto pravidla st polievky a ryza.

e  Pamitajte, Ze tekutiny mozu byt kedykol'vek pridané neskor.

e  Pokial' na dokoncenie varenia obsahuje jedlo stale prili$ tekutin, naprogramujte znova pomaly



hrniec na dobu varenia 30 mindt. Skontrolujte vysledok kazdych 15 mindt. Po uplynuti 30 - 45
minGt sa mnozstvo kvapaliny znizi.

VacSina receptov, ktoré vyZaduji nevarené maso a zeleninu, vyZaduje varenie priblizne 6 az 8
hodin pri ,LOW".

Cerstvé mlieéne vyrobky (mlieko, kysli smotanu alebo jogurt) pridavajte a7 tesne pred
servirovanim na stol.

RyZa, rezance a cestoviny sa neodporicaju varit po dihd dobu. Uvarte ich samostatne a pridajte
ich do pomalého hrnca az na poslednych 30 mindit.

Pred varenim zmrazenych potravin vzdy prilejte eSte tepld tekutinu.

POKYNY NA CISTENIE

Po kazdom pouziti:

Odpojte napdjaci kdbel zo zasuvky, potom vyberte vnitornd kameninovd varnd nddobu z
pomalého hrnca a nechajte ho dplne vychladndt.

Umyte sklenent pokrievku a vnatornd kameninovu varnd nadobu v teplej, mydlovej vode.

Pokial sa potraviny prilepia na vnitorni kameninovi varni nadobu, nechajte ich odmodit v teplej
vode.

Vnutornd a vonkajsiu Cast zakladnej jednotky vycistite makkou, mierne navihéenou handri¢kou
alebo hubkou.

Nikdy nepouzivajte na Cistenie abrazivne prostriedky.

Pokial pomaly hrniec nepouzivate, uloZte ho na suchom mieste.

TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou spotrebi¢a TESLA SlowCook S800 Deluxe?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu.

SPOTREBNY MATERIAL
Spotrebny material moZete zakupit v oficialnom obchode znacky TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

ZARUCNA OPRAVA
Pre zaruénu opravu kontaktujte predajcu, u ktorého ste TESLA produkt zakupili.

Zaruka sa NEVZTAHUJE na:

pouzitie pristroja na iné tcely

bezné opotrebenie

nedodrzanie ,Délezitych bezpecnostnych pokynov” uvedenych v uzivatelskom manuali
elektromechanické alebo mechanické poskodenie spdsobené nevhodnym pouzitim
Skodu spdsobent prirodnym zivlom ako je voda, ohen, staticka elektrina, prepitie, atd.
Skodu spdsobent neopravnenou opravou

necitatelné sériové Cislo pristroja


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

VYHLASENIE O ZHODE
My, TESLA Electronics LTD, vyhlasujeme, Ze toto zariadenie je v stlade so zékladnymi poziadavkami a
dalSimi prisluSnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ zariadenia.

C E Tento produkt spifia poziadavky Eurépskej Unie.

Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a
elektronickych vyrobkov. Postupujte prosim podl'a miestnych predpisov a staré
vyrobky nelikvidujte v beznom domacom odpade. Spravna likvidacia starého
produktu pomaha predist potencialnym negativnym ddsledkom pre Zivotné

[ | prostredie a [udské zdravie.

Vzhl'adom na to, Ze sa produkt vyvija a vylepSuje, vyhradzujeme si pravo na dpravu uzivatel'ského
manudlu. Aktudlnu verziu tohto uzivatelského manudlu najdete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn a Specifikdcie mozu byt zmenené bez predchadzajiceho upozornenia, tlacové chyby vyhradené.


http://www.tesla-electronics.eu/

