Sehr geehrter Kunde,
vielen Dank, dass Sie sich fiir den TESLA AirCook & Steam QS500 entschieden haben.

Bitte lesen Sie die Regeln fiir den sicheren Gebrauch sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat verwenden, und befolgen Sie alle iiblichen Sicherheitsregeln.

e Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Ort auf.

o Die richtige Verwendung des Geréts verlangert seine Lebensdauer erheblich.

o Beachten Sie die in diesem Handbuch angegebenen Regeln, um das Risiko einer
Beschéadigung des Gerats oder von Verletzungen zu verringern.

WICHTIGER SICHERHEITSHINWEIS
DIESES PRODUKT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT VORGESEHEN.

Lesen Sie alle Anweisungen und vergewissern Sie sich, dass Sie sie verstanden haben. Die
Nichtbeachtung der nachstehenden Anweisungen kann zu elektrischem Schlag, Brand oder schweren
Verletzungen fithren. Die in diesem Handbuch behandelten Warnungen, Hinweise und Anweisungen
kdnnen nicht alle moglichen Bedingungen und Situationen abdecken, die auftreten kbnnen. Der
Bediener muss verstehen, dass gesunder Menschenverstand und Vorsicht Faktoren sind, die nicht in
dieses Produkt eingebaut werden kdnnen, sondern vom Bediener bereitgestellt werden miissen.

Dieses Gerat ist ein komplexes elektromechanisches Gerat, bitte beachten Sie die folgenden Hinweise:

e  Schalten Sie das Gerat niemals leer ein.

e Laden Sie nicht mehr als die empfohlene Menge Lebensmittel ein.

e Das Gerat ist nicht fir die Zubereitung von flissigen Speisen wie Suppen, SoBen oder
Schmorbraten geeignet!

e  Wasser darf nur in den Wasserbehilter eingefilllt werden. GieBen Sie niemals Wasser oder
andere Flussigkeiten in den inneren Lebensmittelkorb.

e  Stellen Sie das Gerat nicht unter Kiichenschranke. Aufsteigender Dampf kann sie beschadigen.

e  Blockieren Sie nicht die Lufteinlass- und -auslassoffnungen, wahrend das Geréat in Betrieb ist.

e  Stellen Sie das Gerat niemals auf eine weiche Oberflache. Die Beluftungsoffnungen kbnnen
blockiert und das Gerat beschadigt werden.

e  Stellen Sie das Gerat nicht auf brennbare Materialien wie Tischdecken oder Vorhange.

e  Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand oder neben andere Gerate. Lassen Sie um das Gerat
herum mindestens 20 cm Freiraum.

e  Stellen Sie nichts auf das Gerat und stellen Sie das Gerat nicht auf ein Kochfeld, da es beschadigt
werden konnte.

e Tauchen Sie das Gehause, das elektrische Bauteile und Heizelemente enthalt, niemals in Wasser
oder spillen Sie es unter flieBendem Wasser ab.

o Lassen Sie kein Wasser oder andere Fliissigkeiten in das Gerat gelangen, um einen Stromschlag
zu vermeiden.

e Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der drtlichen Nennspannung
Uibereinstimmt, bevor Sie das Gerat anschlieBen.

e SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an. Achten Sie immer darauf, dass der



Stecker richtig in die Steckdose eingesteckt ist.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch immer vom Stromnetz.

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

Trennen Sie das Gerat nicht vom Stromnetz, indem Sie am Kabel ziehen.

Halten Sie das Netzkabel von heiien Oberflachen fern.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem von TESLA autorisierten Servicecenter
oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Verletzungen zu vermeiden.
Lassen Sie das Gerat vor dem Transport langer als 30 Minuten abkiihlen.

Verwenden Sie nur Original-TESLA-Zubehbor, das fiir dieses Modell entwickelt wurde.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat in der Nahe von Kindern verwenden.

Es wird nicht empfohlen, dass Kinder das Gerat alleine ohne Aufsicht eines Erwachsenen
benutzen.

Bereiten Sie im Gerat keine Speisen mit hohem Fettgehalt zu.

GieBen Sie kein sehr kaltes Wasser in den beheizten inneren Lebensmittelkorb.

SchlieBen Sie das Gerat nicht an und verwenden Sie das Bedienfeld nicht mit nassen Handen.
Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere als die in dieser Anleitung beschriebenen Zwecke.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen.

HeiBer Dampf und Luft werden wahrend des Betriebs durch die Auslassoffnungen abgegeben.
Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht in sicherem Abstand vom Dampf und von den
Luftaustrittsdffnungen, nachdem Sie den Innenkorb aus dem Gerat genommen haben.
Trennen Sie das Gerat sofort vom Stromnetz, wenn dunkler Rauch austritt. Warten Sie, bis der
Rauch aufhort, bevor Sie den AuBenkorb aus dem Gerat nehmen.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Verwenden Sie das Gerat nicht in einer ilbermaBig warmen, staubigen oder feuchten Umgebung.
Lagern und betreiben Sie das Gerat fern von brennbaren und fluchtigen Stoffen.

Das Gerat ist nicht fur die Verwendung mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernbedienung ausgelegt.

Reparieren Sie das Gerat nicht, da dies zu Stromschlag und Garantieverlust fihren kann.
Wenn das Gerat unsachgemaB, fir professionelle oder semiprofessionelle Zwecke oder nicht
geman den Anweisungen in der Bedienungsanleitung verwendet wird, erlischt die Garantie.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da sonst die Garantie erlischt.

Der Hersteller und der Importeur in die Europaische Union haftet nicht fir Schaden, die durch
den Betrieb des Gerats verursacht werden, wie z. B. Verletzungen, Verbrithungen, Feuer oder
Schaden an anderen Gegenstéanden usw.

& Achtung, Heifie Oberflache

Berithren Sie niemals die inneren Teile des Gerats, wahrend es in Betrieb ist oder unmittelbar
nachdem Sie mit dem Kochen fertig sind. Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang abkiihlen.
Stellen Sie das Gerat NICHT auf eine brennbare Oberflache!

Blockieren Sie nicht den Lufteinlass oder -auslass, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

Die Temperatur zuganglicher Oberflichen kann wahrend des Betriebs des Gerats hoher sein.
Beriihren Sie nicht die erhitzte Oberflache, um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur den Griff, um den beheizten AuBenkorb und den Innenkorb zu entfernen und
zu tragen. Stellen Sie den beheizten Innenkorb nur auf hitzebestandige Oberflachen. Achten Sie



nach dem Herausnehmen des AuBienkorbs aus dem Gerét besonders darauf, dass Sie sich nicht
durch heiBen Dampf aus den Speisen oder nach dem Programm ,,Dampf“ verbrithen.

e  Bewegen Sie das Gerat nicht. HeiBe Speisen, Ol oder andere Flussigkeiten kdnnen
Verbrennungen verursachen.

WICHTIGE INFORMATIONEN ZUM NETZKABEL

Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, versuchen Sie nicht, den Kabelanschluss in
irgendeiner Weise zu modifizieren. Die Lange des Netzkabels verringert die Gefahr, dass Sie sich
verheddern oder iiber das Netzkabel stolpern.

VERWENDEN SIE DIESES GERAT NICHT MIT EINEM VERLANGERUNGSKABEL.
SchlieBen Sie das Netzkabel nur direkt an eine 230-V-Steckdose an.

Vorbereitung - vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie alle Verpackungen, Aufkleber und Etiketten.

2. Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine stabile, waagerechte Flache. Stellen Sie das Geréat nicht
auf Oberflachen, die nicht hitzebestandig sind.

3. Wischen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie es griindlich ab.

4.  Setzen Sie den inneren Lebensmittelkorb in das Gehause des Gerats ein.

5. Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel lang genug ist, um bis zur Steckdose zu reichen, und dass
eine ausreichende Luftzirkulation um das Produkt herum vorhanden ist.
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Der Wasserbehalter ( 1) ist notwendig, um das korrekte Funktionieren des Modus ,, Dampf“ zu
gewahrleisten. Fillen Sie es mit Wasser, bevor Sie mit dem Dampfgaren beginnen, und setzen Sie es
in das Gehause des Gerats ein. Die Kondensatwanne ( 5 ) muss wahrend des Betriebs in den
Geratekorper eingesetzt werden, um Kondenswasser aufzufangen, das beim Dampfen von Speisen
entsteht.



HINWEIS: GieBen Sie kein Ol in den Innenkorb, dieses Gerat arbeitet auf der Basis von

HeiBluftzirkulation.

SYMBOLE AUF DEM BEDIENFELD
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1 Anzeige fiir leeren Wasserbehalter 7 Zeiteinstellung
2 Programme 8 , Dampf “ -Modus
3 Temperatureinstellung 9 Geratebetriebsanzeige
4 Heiztemperatur 10 Ein/Aus/Start
5 Reinigungsmodus 1 Modus ,, HeiBluft “.
6 Erhitzungszeit

ERSTE INBETRIEBNAHME Stellen Sie

das Gerat auf die Kiichentheke oder eine andere trockene, saubere und ebene Oberflache, die hitze-
und feuchtigkeitsbestandig ist. Sorgen Sie fir ausreichend Freiraum an allen Seiten (mindestens 20
cm an den Seiten und 50 cm Uber dem Gerat). Ziehen Sie am Griff (3 ), um den inneren
Lebensmittelkorb ( 4 ) aus dem Gerat zu entfernen. Legen Sie die Speisen, die Sie zubereiten mochten,
in den Korb. Uberschreiten Sie beim Einlegen von Lebensmitteln nicht die MAX-Markierung auf der
Innenseite des Lebensmittelkorbs.

HINWEIS: Das Gerat funktioniert erst, wenn der innere Lebensmittelkorb vollstandig eingesetzt ist.
Beim Umgang mit der heiBen AuBenpfanne/dem Frittierkorb ist auBerste Vorsicht geboten.

/Aus-Taste (10)
Hiermit wird das Gerat ein- und ausgeschaltet oder der Garvorgang gestartet.

» Dampf “ (8)

Dies wird verwendet, um mit dem Dampfen zu beginnen. Dieser Modus kann nur bei vollem
Wasserbehalter (1) verwendet werden. Die Dampftemperatur ist auf 100 °C begrenzt und kann nicht
geandert werden. Dieser eignet sich zur schonenden Zubereitung von Gemiise, Fisch oder Hahnchen.
Es sorgt dafiir, dass die Speisen besonders saftig bleiben.

,» HeiBluft “ (11)
Dies wird verwendet, um mit HeiBluft zu heizen.



Heiztemperatur
einstellen (4) Stellen Sie mit den Pfeilen die Temperatur im Bereich von 80°C bis 200°C ein.

Heizzeit
einstellen (3) Stellen Sie mit den Pfeilen die Heizzeit im Bereich von 1 bis 60 Minuten ein.

Anzeige Wasserbehalter leer (1)
Wenn die Anzeige blinkt und ein intermittierendes akustisches Warnsignal (Piep) ausgibt, muss der
Wasserbehalter (1) mit Wasser aufgefillt werden

Reinigungsprogramm (5)
Diese Funktion ist nur bei vollem Wasserbehélter ( 1) nutzbar. Damit wird das Wassersystem im
Gerat gereinigt.

ZUBEREITUNG VON SPEISEN Bereiten
Sie Ihre Speisen vor, legen Sie sie in den inneren Lebensmittelkorb ( 4 ) und setzen Sie diesen in den
Geratekorpus ein. Fullen Sie den Wasserbehalter (1), um den Dampfmodus zu verwenden.

Das Gerét verfiigt Uber acht voreingestellte Programme und ein manuelles Programm, das nach dem
Einschalten des Gerats aktiviert wird. Wenn eines der voreingestellten Programme ausgewahlt wurde,
blinkt es auf dem Bedienfeld ( 2 ).

Schalten Sie das Gerat mit der Einschalttaste ( 10 ) ein. Alle Funktionen auf dem Bedienfeld ( 2 )
leuchten auf. Wahlen Sie den gewiinschten Modus (HeiBluft ( 11 ) oder Dampf ( 8 )). Das Symbol des
eingestellten Modus beginnt zu blinken. Programm auswahlen oder Temperatur ( 7 ) und Heizzeit ( 3 )
manuell einstellen. Starten Sie den Garvorgang durch Drilcken der Start-Taste (10).

Der Aufheizvorgang beginnt und die Geratebetriebsanzeige ( 9 ) leuchtet auf. Auf dem Display werden
abwechselnd die Temperatur und die Restheizzeit angezeigt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit endet
der Heizvorgang automatisch und das Display zeigt das Wort OFF. Der Lufter lauft noch einige
Sekunden weiter, um das Gerat abzukilhlen. Sie horen dann funf Pieptone und das Gerat schaltet sich
vollstandig ab.

Ziehen Sie am Griff (3 ), um den inneren Lebensmittelkorb ( 4 ) aus dem Geratekdrper zu entfernen
und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache. Wird der Lebensmittelkorb ( 4 ) wahrend des
Garvorgangs aus dem Gerat entfernt, wird dieser Vorgang unterbrochen und das Display zeigt ,,- - - -“
an. Der Heizvorgang wird erneut durchgefiihrt, sobald der innere Lebensmittelkorb (4 ) in den
Geratekorpus eingesetzt wird. Entnehmen Sie die gegarten Speisen und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

HINWEIS: Beim Umgang mit dem heiBen duBeren Korb und dem inneren Lebensmittelkorb ist
auBerste Vorsicht geboten.

Symbole auf der Frontplatte
Steak & Gemiise
20 Min./180°C '7§ 15 Min./180°C

Pommes Frites AP Pizza
15 Min./200°C 20 Min./180°C

Gefliigel (Keulen) () Garnelen
20 min/200°C 25 min/160°C

QES



% Fleisch Fisch
15 Min./160°C 20 min/160°C

MANUELLER MODUS

Zeit: 15 Minuten (HeiBluft)/20 Minuten (Dampf)

Temperatur: 180°C (HeiBluft)/100°C (Dampf)

Geeignet fur: Mozzarellasticks, Apfelstrudel, Frithlingsrollen, Gemiise, Fisch und Hahnchen

e  Fir die Zubereitung von Speisen bendtigen Sie in der Regel kein oder nur wenig Ol.

o Die Garzeit hangt von der GroBe und Menge der Speisen sowie von der Gartemperatur ab. Die
Garzeit ist im Allgemeinen kiirzer als in einem herkommlichen Ofen. Beginnen Sie mit einer
kiirzeren Garzeit und passen Sie die Garzeit dann [hrem eigenen Geschmack an.

Schiitteln/Umriihren fiir beste Garergebnisse

Fur beste Ergebnisse empfehlen wir, Fleisch- und Gefliigelgerichte wahrend des Garens ein- oder
zweimal zu schiitteln/umzurithren, damit sie auf der Oberseite nicht austrocknen und gleichmaBig
gegart und knusprig werden. Sie konnen Lebensmittel wie Steak auch wenden, um eine gleichmaBige
Braunung und Garung zu gewahrleisten. Kleinere iibereinander gestapelte Lebensmittel wie Pommes
oder Nuggets milssen meist geschittelt/geriihrt werden.

FULLEN DES WASSERBEHALTERS

Nehmen Sie den Wasserbehalter aus dem Gerat, drehen Sie ihn wie in der Abbildung gezeigt um und
schrauben Sie das Absperrventil ab. Fillen Sie den Wasserbehalter mit kaltem Leitungswasser,
schrauben Sie das Absperrventil wieder auf und setzen Sie den Behalter wieder in den Geratekorper
ein (siehe Abbildung). Verwenden Sie keine anderen Flissigkeiten.

HINWEIS

e Das Wasser im Wasserbehalter sollte aus hygienischen Griinden immer gewechselt werden,
bevor Sie mit dem Garen im Modus ,,Dampf“ beginnen.

Sorgen Sie fur ausreichende Beluftung, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

Betreiben Sie das Gerat nicht Ianger als 3 Stunden ohne Unterbrechung.

Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs.

Das Gerat funktioniert nur, wenn der innere Lebensmittelkorb vollstandig in den Geratekorper
eingesetzt ist.



REINIGUNG DES WASSERSYSTEMS

Fullen Sie den Wasserbehalter vollstandig. Schalten Sie das Gerat mit der Einschalttaste ( 10) ein.
Starten Sie das Reinigungsprogramm durch Driicken der Taste ( 5 ). Der Reinigungszyklus dauert ca.
25 Minuten und das Gerat schaltet sich nach Beendigung automatisch aus.

Entkalken

Kalkablagerungen verursachen Energieverlust und verkiirzen die Lebensdauer des Gerates. Deshalb
empfehlen wir, je nach Wasserqualitat in Ihrem Wohngebiet und Nutzungshaufigkeit, Kalk regelmaBig
zu entfernen. Um Kalk zu entfernen, fiillen Sie statt nur Wasser den Wasserbehalter mit einer
Mischung aus Wasser und Entkalker und starten Sie anschlieBend das Reinigungsprogramm. Zum
Entkalken des Gerats kann ein handelsiiblicher Entkalker fir Kiichengerate verwendet werden. Lesen
Sie die Gebrauchsanweisung des Entkalkers, um das richtige Verhaltnis von Wasser zu Entkalker
sicherzustellen. Filhren Sie nach dem Entfernen des Kalks mindestens drei Reinigungszyklen nur mit
Wasser durch, um das Wassersystem im Gerat zu spilen.

EINFACH ZU SAUBERN

e Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

e Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch und vor langerer Lagerung.

e  Wirempfehlen, das Gerat unmittelbar nach dem Abkiihlen zu reinigen, bevor Speisereste
trocknen, um Keimbildung zu vermeiden. Lassen Sie Speisereste nicht vollstandig auf dem Gerat
antrocknen.

e Reinigen Sie den Sockel des Gerats mit einem feuchten Tuch und Spiilmittel.

e  Spilen Sie den Wasserbehalter mit einem Reinigungsmittel und warmem Wasser aus und lassen
Sie ihn mit gedffnetem Deckel trocknen .

e  Abnehmbare Teile, die fur den Kontakt mit Lebensmitteln vorgesehen sind, konnen in der
Spillmaschine gewaschen werden, wir empfehlen jedoch trotzdem Handwasche fiir einen
langeren Schutz (Haltbarkeit) der Antihaft-Oberflache. Waschen Sie diese Teile unter flieBend
warmem Wasser mit Zusatz eines neutralen Kiichenreinigers. Spiilen Sie sie dann mit klarem
Wasser ab und wischen Sie sie griindlich trocken.

e Verwenden Sie keine scharfen oder metallischen Gegensténde oder scheuernde
Reinigungsmittel, um die Antihaftbeschichtung des inneren Lebensmittelkorbs so lange wie
moglich zu erhalten.

HINWEIS: TAUCHEN SIE DAS GERAT NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE
FLUSSIGKEITEN.

Schutz vor Uberhitzung
Wenn das Gerat Uberhitzt, schaltet es automatisch ab. Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es
erneut verwenden.

AUFBEWAHRUNG

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht benutzen, muss das gesamte Wasser aus dem Wasserbehalter
und der Kondensatwanne abgelassen werden. Reinigen Sie den Wasserbehalter griindlich, bevor Sie
das Gerat wieder verwenden. Bewahren Sie das Gerat und alle Zubehorteile an einem sauberen,
trockenen Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern und Tieren auf.



FEHLERBEHEBUNG

Problem

Losung

Das Gerat funktioniert nicht.

Prufen Sie, ob das Gerat wirklich an 230 V
angeschlossen ist.

Setzen Sie den AuBenkorb vollstandig in das
Gerat ein.

Das Essen ist nicht vollstandig gekocht.

Laden Sie kleinere Portionen Lebensmittel in den
herausnehmbaren Innenkorb. Wenn der Korb
iiberladen ist, garen die Speisen moglicherweise
nicht richtig.

Erhbhen Sie die Gartemperatur oder -zeit.

Das Essen wird nicht gleichmaBig
gegart.

Zutaten, die Uibereinander oder nahe beieinander
gestapelt sind, sollten wahrend des Garens
geschiittelt oder gewendet werden.

Das Essen ist nach dem Frittieren nicht
knusprig.

Das Besprithen von Lebensmitteln mit einer
kleinen Menge Ol kann die Knusprigkeit erhohen.

Pommes waren nicht gut zubereitet.

Weniger 0Ol zugeben, ca. 15 ml. Wenn Sie Chips
aus rohen Kartoffeln zubereiten, lassen Sie die
ungekochten Chips vor dem Frittieren 15
Minuten lang in Wasser einweichen, um die
Starke zu entfernen. Trocknen Sie sie, bevor Sie
eine kleine Menge Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die ungekochten Chips in Streifen
von 0,5 cm x 7 cm.

Der Korb passt nicht ohne Weiteres in
die Fritteuse.

Stellen Sie sicher, dass der innere
Lebensmittelkorb nicht mit Lebensmitteln
iberladen ist und richtig in das Gehause des
Gerats eingesetzt ist.

Aus dem Gerat tritt weiBer Rauch aus.

Bei der ersten Verwendung kann die Fritteuse
weiBen Rauch erzeugen. Das ist in Ordnung.

Stellen Sie sicher, dass der innere
Lebensmittelkorb und das Innere der Fritteuse
richtig gereinigt und fettfrei sind.

Beim Garen von fetthaltigen Speisen lauft Ol in
den AuBenkorb. Dieses Ol erzeugt weiBen Rauch
und der Behalter kann warmer als gewdhnlich
sein. Dies ist normal und sollte das Garen nicht
beeintrachtigen. Gehen Sie vorsichtig mit dem
Behalter um.

Aus dem Gerat tritt dunkler Rauch aus.

Schalten Sie die Fritteuse sofort aus. Das Essen
brennt. Warten Sie, bis sich der Rauch
verfliichtigt hat, bevor Sie den inneren
Lebensmittelkorb herausziehen.

Das Display zeigt den Fehler ,,E1¢, E2°
oder ,E3“ an

Wenden Sie sich an die TESLA-Serviceabteilung.




GARANTIEREPARATUR
Wenden Sie sich fur Garantiereparaturen an den Handler, bei dem Sie das TESLA-Produkt gekauft
haben.

Die Garantie DECKT NICHT:

Verwendung des Gerats zu anderen als den vorgesehenen Zwecken

regelmaBige Abnutzung

Nichtbeachten der ,Wichtigen Sicherheitshinweise” in der Bedienungsanleitung
elektromechanische oder mechanische Schaden durch unsachgemaBen Gebrauch

Schaden durch Naturphdnomene wie Wasser, Feuer, statische Elektrizitat oder Uberspannung
usw.

e Schaden durch nicht autorisierte Reparatur

e unleserliche Seriennummer auf dem Gerat

KONFORMITATSERKLARUNG

Wir, die INTER-SAT LTD, org. slozka erklaren, dass dieses Gerat den grundlegenden Anforderungen
und anderen relevanten Bestimmungen der Normen und Vorschriften entspricht, die fir den jeweiligen
Geratetyp relevant sind.

C E Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der Europaischen Union.

Wenn dieses durchgestrichene Mulltonnensymbol auf einem Produkt
angebracht ist, bedeutet dies, dass das Produkt der europaischen Richtlinie
2002/96/EG unterliegt. Bitte informieren Sie sich liber das ortliche System
zur getrennten Sammlung von Elektro- und Elektronikprodukten. Bitte
I handeln Sie gemaB Ihren ortlichen Vorschriften und entsorgen Sie Ihre alten
Produkte nicht zusammen mit Ihrem normalen Hausmilll. Die korrekte

Entsorgung Ihres alten Produkts hilft, mogliche negative Folgen fur die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Da das Produkt standig weiterentwickelt und verbessert wird, behalten wir uns das Recht vor, die
Bedienungsanleitung zu andern. Die neueste Version dieser Bedienungsanleitung finden Sie immer
unter www.tesla-electronics.eu.

Design und Spezifikationen konnen ohne Vorankiindigung geandert werden, Druckfehler vorbehalten.



